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PRESIDENTE DA REPUBLICA

Decreto Presidencial n.2 31/26

de 19 de Fevereiro

Considerando as orientaces estratégicas da Reforma do Estado, que visa promover a efi-
ciéncia administrativa, a reducdo da burocracia e a melhoria do ambiente de negdcios;

Havendo a necessidade de se concretizar o processo de Simplificacdo de Procedimentos
na Administracdao Publica e as orientacdes emanadas do Simplifica Turismo, aprovadas pelo
Decreto Presidencial n.2 134/25, de 3 de Julho;

Convindo introduzir alteracdes pontuais sobre o procedimento aplicavel ao licenciamento
dos Estabelecimentos de Restauracdo e Similares, a fim de materializar as medidas preconi-
zadas pelo Simplifica Turismo 3.0 — Simplifica Turismo, aprovadas pelo Decreto Presidencial
n.2 134/25, de 3 de Julho, que visa promover a eficiéncia administrativa, a reducdo da burocra-
cia e a melhoria do ambiente de negdcio no Sector do Turismo, adequando o regime juridico
em vigor aos novos desafios e a nova estratégia definida para o Sector do Turismo;

O Presidente da Republica decreta, nos termos da alinea m) do artigo 120.2 e 0 n.2 4 do

artigo 125.2, ambos da Constituicdo da Republica de Angola, o seguinte:

ARTIGO 1.2

(AlteragGes)
Sao aprovadas as alteragdes ao artigo 4.2, ao n.2 2 do artigo 5.9, aos artigos 8.2, 13.9, 15.2,
16.2, 19.2, 20.2 e 21.9, todos do Decreto Presidencial n.2 63/23, de 17 de Fevereiro, que
aprova o Regulamento sobre a Emissdo e Uso do Alvara de Exploracdo de Estabelecimentos de

Restauracado e Similares, que passam a ter a seguinte redacg¢ao:

CAPITULO |
Disposi¢des Gerais
«ARTIGO 4.2
(Alvara-unico)
1. O licenciamento-Unico para a exploracdo de actividade de estabelecimentos de
restauracao e similares é feito mediante emissao do alvara-unico.
2. O alvara-unico de exploragao de actividade de estabelecimentos de restauracao e
similares é emitido apds o pagamento da taxa-tnica aplicavel ao licenciamento.
3. O alvara emitido nos termos do presente artigo abrange o certificado de habilitacao,
certificado de seguranca contra incéndios e licenca de publicidade, substituindo qual-

quer outro tipo de autorizacdo, sendo considerado documento Unico de funcionamento.
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ARTIGO 5.2
(Especificagdes do alvara)
1.[..]:
a)l..];
b)[..];
c)[...];
d)[..];
e)l..];
AL
g) [...];
h)[..];
i)[...];
J) -
k) [Revogadal;
I)1...].

2. Sempre que houver alteracdao de qualquer dos elementos constantes no nimero
anterior, a entidade titular do alvara ou a empresa exploradora do estabelecimento
deve, para efeitos de averbamento, comunicar o facto a Entidade Licenciadora, no prazo
de 15 dias apds a respectiva verificacao.

CAPITULO I
Licenciamento dos Estabelecimentos de Restauracao e Similares

SECCAO |
Licenciamento-Unico

ARTIGO 8.2
(Competéncia)

1. Compete ao Departamento Ministerial responsavel pelo Sector do Turismo emitir
o alvara-unico de exploragao de estabelecimentos de restauracdo com a classificacao de
restaurante de luxo e de 1.2 classe, nos termos da classificacdo definida nas Instrucdes
Técnicas constantes do Anexo | do presente Diploma.

2. Compete a Administracdo Municipal emitir o alvara-unico de exploracdo de esta-
belecimentos de restauracdo com a classificacdo de restaurante de 2.2 e 3.2 classes,
empresasde catering e os estabelecimentos similares de restauracao, nos termos da clas-
sificacdo definida nas Instrucdes Técnicas, constantes do Anexo | do presente Diploma.

3. O exercicio da actividade analoga dos estabelecimentos de restauragao ou simila-
res em roulottes e botequins esta sujeito a regras especificas estabelecidas em diploma

préoprio do Titular do Departamento Ministerial responsavel pelo Sector do Turismo.
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ARTIGO 13.¢
(Comunicagao prévia)

1. Oinicio de exploracdo da actividade de estabelecimentos de restauracdo e simila-
res ndo carece de qualquer licenciamento, autorizacdo ou validacdo prévia por parte da
Entidade Licenciadora, mas implica um dever de comunicacao prévia dirigida a Entidade
Licenciadora.

2. A comunicagao prévia deve ser feita por via da plataforma electrénica, no Sistema
Integrado de Gestdao do Turismo, abreviadamente designado por SIGTUR, ou através de
formulario préprio, acompanhada dos seguintes documentos:

a) Copia do Bilhete de identidade ou cartdo de residente estrangeiro do requerente
para as pessoas singulares;

b) Certidao de registo comercial para as pessoas colectivas;

c¢) Projecto executivo elaborado de acordo com as Instrugdes Técnicas, nos termos
do artigo 10.2 do presente Diploma;

d) Declaracdo onde, sob compromisso de honra, garante o cumprimento de todos
os requisitos nas instrucdes técnicas e todas as demais exigéncias legais de que
depende o exercicio da actividade requerida, constante do Anexo II.

3. Sem prejuizo do disposto no nimero anterior, a comunicacdo prévia é considerada
revogada quando nao se verificar o pagamento através da RUPE apds a liquidacao e noti-
ficacdo da nota de cobranca emitida pela Entidade Licenciadora.

ARTIGO 14.2
[Revogado]

ARTIGO 15.¢2
(Vistoria conjunta)
1. A vistoria conjunta é realizada por uma Comissao Técnica composta pelos seguin-
tes orgdos:
a) Departamento Ministerial responsavel pelo Sector do Turismo;
b) Servico de Protecgao Civil e Bombeiros;
¢) Gabinete Provincial da Saude.
2.Sem prejuizo do disposto no nimero anterior, sempre que se instalar estabelecimen-
tos de restauracdo em zonas costeiras e ecoldgicas, o representante do Departamento
Ministerial responsavel pelo Sector do Ambiente deve ser convocado pela Entidade
Licenciadora para integrar a Comissao Técnica de Vistoria Conjunta.
3. A Entidade Licenciadora deve convocar os érgaos mencionados nas alineas b) e c)
do n.2 1 do presente artigo, com antecedéncia minima de 8 (oito) dias.
4. A auséncia das entidades referidas nas alineas b) e ¢) do n.2 1 do presente artigo
nao é impeditiva, nem constitui justificacdo para a ndo realiza¢do da vistoria, desde que
sejam regularmente convocadas.
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5. A vistoria deve incidir sobre o cumprimento dos requisitos impostos para a catego-
ria requerida e em conformidade com o estabelecido no presente Diploma.

6. Realizada a vistoria conjunta, é obrigatério lavrar o auto de vistoria cujo modelo é
aprovado pelo Titular do Departamento Ministerial responsavel pelo Sector do Turismo.

7. O auto de vistoria a que se refere o nimero anterior é assinado pelos membros da
Comissao Técnica presentes na vistoria, atestando a conformidade ou inconformidade
do estabelecimento de restauracdo e similares as exigéncias legais e técnicas previstas
no presente Diploma e em regulacdao especial sobre as condi¢des sanitarias, de salu-
bridade e de segurancga contra incéndios, devendo ser entregue uma copia a Entidade
Exploradora da actividade.

8. Caso sejam constatadas inconformidades no empreendimento turistico, a Comissao
Técnica deve emitir recomendacgdes necessarias para a conformacao do estabelecimento
num prazo razoavel de até 60 dias a Entidade Exploradora da actividade, para proceder
as correcgoes, findo o qual serd realizada uma nova vistoria.

ARTIGO 16.2
(Validade do alvara-tnico)

1. O alvara-unico de exploracao de estabelecimentos de restauracdo e similares é
valido por tempo indeterminado.

2. Sem prejuizo do disposto no nimero anterior, a manutenc¢do da validade do
alvara-unico fica condicionada ao cumprimento permanente dos requisitos legais exi-
gidos para o exercicio da actividade, aferida através de visitas técnicas de constatacao
e acompanhamento numa periodicidade minima de 1 (um) ano, realizada pelos érgaos
mencionados no artigo 15.2 do presente Diploma.

ARTIGO 17.2
[Revogado]

ARTIGO 19.°
(Taxa-unica)

A emissdo do alvara-unico de exploracdo de estabelecimentos de restauragao e simi-
lares esta sujeita ao pagamento da taxa-Unica aplicavel ao licenciamento, definida em
diploma préprio.

ARTIGO 20.¢
(Contra-ordenacgoes)

[...]:

a) A exploragao de estabelecimentos de restauracdo e similar sem o respectivo
alvara-unico, salvo os casos em que a Entidade Exploradora tenha feito a comu-
nicacao prévia, nos termos do artigo 13.2 do presente Diploma;

b) [Revogado];

c¢) [Revogado];

d)[..];

e)l[.].



DIARIO DA REPUBLICA DE 19 DE FEVEREIRO DE 2026 I SERIE, N.2 31| 1113

ARTIGO 21.2
(Coima)

1.[..]:

a) [..];

b) [Revogado];

c¢) [Revogado];

d)[...I;

e)[...].
2.[...)»

ARTIGO 2.2

(Aditamento)

Sao aditados ao Decreto Presidencial n.2 63/23, de 17 de Fevereiro, o n.2 2 ao artigo 6.2,
os artigos 8.2-A, 15.2-A, 16.2-A e as alineas |), m), n), 0), p), q), 1), s), et) ao n.2 1 do artigo 24.9,
com a seguinte redacg¢ao:

«ARTIGO 6.2
(Concepgao e configuragao do alvara)

1.[...].
2. O modelo de alvara-unico de exploracdo de estabelecimentos de restauragao e
similares é o Modelo constante do Anexo Ill do presente Diploma.

ARTIGO 8.2-A
(Validagdo por Codigo QR)

1. O alvara-unico de exploracdo de estabelecimentos de restauragao e similares dis-
pensa assinatura do responsavel do servico competente da Entidade Licenciadora e adopta
o Cddigo QR.

2. Para efeitos do presente Regulamento, o Cédigo QR é um Cdédigo de Barras ou
Barimétrico, Bidimensional, composto de padrdes de pixels em preto e branco, cuja
leitura de dados é feita mediante o uso de dispositivos electrénicos com camara, que
convertem em texto, correio electrénico, nimero de telefone, localizacdo georreferen-
ciada ou mensagem.

3. Sem prejuizo do disposto no n.2 1 do presente artigo, nos casos de impossibilidade
para gerar Cédigo QR devido a questdes técnicas ou materiais, é transitoriamente auto-
rizada a assinatura do alvara pelo responsavel do servigco da Entidade Licenciadora.

4. E obrigatéria a indicacdo, no Cédigo QR, dos elementos constantes do artigo 5.2 do
presente Diploma.

ARTIGO 15.2-A
(Prazo para realiza¢ao da vistoria conjunta)

A vistoria conjunta é realizada no prazo de 30 (trinta) dias a contar da data de paga-
mento da taxa-Unica aplicavel ao licenciamento, definida em diploma préprio.
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ARTIGO 16.2-A
(Revogacgdo do alvara)
1. O alvara-unico pode ser revogado nas seguintes situagdes:
a) Se o estabelecimento de restauracdo e similares se mantiver encerrado por um
periodo superior a 2 (dois) anos, salvo por motivos de obras;
b) Em caso de insolvéncia;
¢) Quando seja dada ao estabelecimento de restauracdo e similares fim diferente
do previsto no seu alvara;
d) Por incumprimento reiterado das obrigacdes legais e regulamentares.
2. A revogacao do alvara-unico é determinada por Despacho do Titular da Entidade
Licenciadora e acarreta a cassacao do alvara do referido estabelecimento de restaura-
¢ao e similares.

ARTIGO 24.2
(Eliminagao de documentos)

1.[..]:

a)l..];

b)[..];

c)[...];

d)[..];

e)l..];

AL

g) [...];

h)[..];

i)[...];

J) -

k) [...];

I) Emissdao de parecer sobre a localizacao;

m) Estudo de impacto ambiental na instalacao de estabelecimento de restauragao
nas zonas de interesse e potencial turistico;

n) Licenca de publicidade;

o) Descontinuar a emissao de licenca de geradores no acto de licenciamento dos
estabelecimentos de restauracao e similares;

p) Descontinuar a emissdo de licenca de elevadores no acto de licenciamento dos
estabelecimentos de restauracao e similares;

q) Alvara de musica ambiente;

r) Alvara de musica ao vivo;

s) Alvara para a danga;

t) Substituir o livro de reclamacdes pelo Codigo QR.

2.[...]»
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ARTIGO 3.2
(Norma transitoria)

Todas as entidades exploradoras de estabelecimentos de restauragao e similares devem no
prazo de 180 (cento e oitenta) dias requerer junto da Entidade Licenciadora competente, a
emissdo do alvara-unico, obedecendo o disposto no presente Diploma.

ARTIGO 4.2
(Revogacdo)
Sao revogados a alinea k) do n.2 1 do artigo 5.2, os artigos 14.2 e 17.2, as alineas b) e ¢) do
artigo 20.2 e as alineas b) e ¢c) do n.2 1 do artigo 21.2, todos do Decreto Presidencial n.2 63/23,
de 17 de Fevereiro.

ARTIGO 5.2
(Republicagdo integral)

E determinada, anexoao presente Diploma, a republicacdo do Decreto Presidencialn.263/23,
de 17 de Fevereiro, que aprova o Regulamento sobre a Emissdo e Uso do Alvara de Exploracao
de Estabelecimentos de Restauracdo e Similares, com a redacc¢ao resultante das alteragdes,
aditamentos e revogacdes introduzidas pelo presente Diploma, da qual é parte integrante.

ARTIGO 6.2
(Davidas e omissoes]

As duvidas e omissodes resultantes da interpretacao e aplicacdao do presente Diploma sao
resolvidas pelo Presidente da Republica.

ARTIGO 7.2
(Entrada em vigor)

O presente Decreto Presidencial entra em vigor na data da sua publicacao.

Apreciado em Conselho de Ministros, em Luanda, aos 23 de Dezembro de 2025.
Publique-se.
Luanda, aos 29 de Janeiro de 2026.

O Presidente da Republica, JOAO MANUEL GONCALVES LOURENGO.

REPUBLICACAO DO DECRETO PRESIDENCIAL N.2 63/23, DE 17 DE FEVEREIRO,
QUE APROVA O REGULAMENTO SOBRE A EMISSAO E USO DO ALVARA
DE EXPLORAGAO DE ESTABELECIMENTOS DE RESTAURACAO E SIMILARES

CAPITULO |
Disposicoes Gerais

ARTIGO 1.2
(Objecto)
O presente Diploma estabelece as normas e procedimentos para a emissdo e uso do Alvara
de Exploragao de Estabelecimento de Restauragao e Similares.
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ARTIGO 2.2
(Ambito de aplicagdo)

1. O presente Diploma é aplicavel aos estabelecimentos de restauracao e aos estabe-
lecimentos similares de restauracao instalados ou nao em empreendimentos turisticos,
designadamente:

a) Restaurante, independentemente da classificacao;
b) Empresas de catering;

¢) Snack-bar;

d) Bar;

e) Pastelaria;

f) Pizzaria;

g) Café;

h) Casa de cha;

i) Sala de danga;

j) Geladaria.

2. O disposto no presente Diploma é ainda aplicavel, quanto ao prazo de validade da autori-
zacdo do exercicio de actividade, aos estabelecimentos andlogos aos de restauracao e similares,
designadamente:

a) Botequins;
b) Roulottes.

3. O presente Diploma aplica-se também, com as necessarias adaptacdes, as cantinas ou
refeitérios de instituicbes publicas e privadas, de empresas, de estabelecimentos de ensino,
destinados a fornecer refeicdes ou bebidas exclusivamente ao respectivo pessoal e alunos,
sempre que as respectivas actividades sejam exploradas com fins lucrativos.

ARTIGO 3.2
(Exclusao)
Exceptuam-se do ambito de aplicacdo do presente Diploma os empreendimentos turisticos,
estabelecimentos de alojamento local e as Agéncias de Viagens e Turismo, designadamente:
a) Hotéis;
b) Aparthotéis;
c) Motéis;
d) Estalagens;
e) Pousadas;
f) Pensdes;
g) Aldeamentos turisticos;
h) Resorts;
i) Lodges;
Jj) Empreendimentos de turismo de habitacao;
k) Empreendimentos no espaco rural;
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I) Parques de campismo e caravanismo;
m) Moradia turistica;
n) Apartamento turistico;
0) Hospedaria;
p) Agéncias de Viagens e Turismo.
ARTIGO 4.2
(Alvara-unico)

1. O licenciamento-Unico para a exploracao de actividade de estabelecimentos de restaura-
¢ao e similares é feito mediante emissao do alvara-unico.

2. O alvara-unico de exploracdo de actividade de estabelecimentos de restauracao e simila-
res é emitido apds o pagamento da taxa-Unica aplicavel ao licenciamento.

3. O alvard emitido nos termos do presente artigo abrange o certificado de habilitacao, cer-
tificado de seguranca contra incéndios e licenca de publicidade, substituindo qualquer outro
tipo de autorizagao, sendo considerado documento Unico de funcionamento.

ARTIGO 5.2
(Especificagdes do alvard)
1. O Alvara de Exploracao de Estabelecimento de Restauracdao e Similares deve conter os
seguintes elementos:

a) Entidade Licenciadora;

b) Identidade da Entidade Exploradora;

¢) Nome do estabelecimento;

d) InformacGes relativas as condicdes sanitarias, de salubridade e de seguranga contra
incéndios;

e) Tipologia ou tipologias de estabelecimento, nos termos da lei;

f) Categoria do estabelecimento, nos termos da lei;

g) Numero de trabalhadores, de acordo com o género, formacao e especificidade do
ramo;

h) Existéncia ou ndo de salas ou espacos destinados a dancga, no caso de estabelecimentos
que tenham como actividade principal servigos de restauracao ou de bebidas;

i) Capacidade maxima do estabelecimento;

j) Endereco do estabelecimento;

k) [Revogado];

/) Data de emissao.

2. Sempre que houver alteracdo de qualquer dos elementos constantes no nimero anterior,
a entidade titular do alvara ou a empresa exploradora do estabelecimento deve, para efeitos
de averbamento, comunicar o facto a Entidade Licenciadora, no prazo de 15 (quinze) dias apds
a respectiva verificacao.
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ARTIGO 6.2
(Concepgao e configuragdo do alvara)

1. Na concepcao e configuracdao do modelo de Alvara de Exploracao de Estabelecimento de
Restauracao e Similares, o Departamento Ministerial responsavel pelo Sector do Turismo deve,
obrigatoriamente, incorporar os elementos previstos no n.2 1 do artigo anterior, abstendo-se
de regulamentar e adicionar outras matérias ou requisitos nao previstos no presente Diploma.

2. 0O modelo de alvara-unico de exploracdo de estabelecimentos de restauragdo e similares
é o Modelo constante do Anexo Il do presente Diploma.

ARTIGO 7.2
(Uso do alvard)

1. O Alvara de Exploracdo de Estabelecimento de Restauracdo e Similares sé deve ser usado
nos estabelecimentos sujeitos a vistoria realizada pela entidade competente.

2. O Alvara de Exploracao de Estabelecimento de Restauracao e Similares é intransmissivel,
salvo em caso de trespasse ou de cessao de exploragao do estabelecimento, nos termos da lei.

CAPITULO I
Licenciamento dos Estabelecimentos de Restauracao e Similares

SECCAO |
Licenciamento-Unico

ARTIGO 8.2
(Competéncia)

1. Compete ao Departamento Ministerial responsavel pelo Sector do Turismo emitir o alvara-
-Unico de exploracao de estabelecimentos de restauracdo com a classificacao de restaurante
de luxo e de 1.2 Classe, nos termos da classificacdo definida nas Instrucdes Técnicas, constantes
do Anexo | do presente Diploma.

2. Compete a Administracdao Municipal emitir o alvara-unico de exploracao de estabeleci-
mentos de restauracdo com a classificacdo de restaurante de 2.2 e 3.2 classes, empresas de
catering e os estabelecimentos similares de restauracdo, nos termos da classificacao definida
nas Instrucdes Técnicas, constantes do Anexo | do presente Diploma.

3. O exercicio da actividade analoga dos estabelecimentos de restauracdo ou similares em
roulottes e botequins esta sujeito a regras especificas estabelecidas em diploma préprio do
Titular do Departamento Ministerial responsavel pelo Sector do Turismo.

ARTIGO 8.2-A
(Validagao por Cédigo QR)

1. O alvara-unico de exploracao de estabelecimentos de restauracdo e similares dispensa assi-
natura do responsavel do servico competente da Entidade Licenciadora e adopta o Cédigo QR.

2. Para efeitos do presente Regulamento, o Cédigo QR é um Cédigo de Barras ou Barimétrico,
Bidimensional, composto de padrdes de pixels em preto e branco, cuja leitura de dados é feita
mediante o uso de dispositivos electronicos com camara, que convertem em texto, correio
electrénico, nimero de telefone, localizacao georreferenciada ou mensagem.
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3. Sem prejuizo do disposto no n.2 1 do presente artigo, nos casos de impossibilidade para
gerar Codigo QR devido a questdes técnicas ou materiais, é transitoriamente autorizada a assi-
natura do alvara pelo responsavel do servico da Entidade Licenciadora.

4. E obrigatéria a indicacdo, no Cédigo QR, dos elementos constantes do artigo 5.2 do pre-
sente Diploma.

ARTIGO 9.2
(Cadastro dos estabelecimentos)

Os Governos Provinciais e as Administragdes Municipais devem informar, para efeitos de
registo no cadastro central, ao Departamento Ministerial responsavel pelo Sector do Turismo,
sobre os estabelecimentos licenciados e autorizados para o exercicio da actividade de restau-
racao, similares e andlogos.

ARTIGO 10.2
(Procedimento)

1. A emissdao do Alvara de Exploracdo de Estabelecimento de Restauracdo e Similares
depende da conclusdo das obras de constru¢ao ou de adaptacao, nos termos do disposto nas
InstrucGes Técnicas, anexas ao presente Diploma.

2. A elaboracdao do projecto executivo de acordo com as Instrugdes Técnicas constitui o
Unico requisito para a concessao da licenca de construcdo pelo 6rgdao competente, dispen-
sando-se o parecer prévio do Sector responsavel pelo Turismo.

3. O projecto executivo de constru¢ao ou de adaptagao elaborado de acordo com as
InstrugGes Técnicas ndo carece de aprovacao da Entidade Licenciadora.

ARTIGO 11.@
(Instrugdes técnicas)

Os estabelecimentos a construir e a instalar em edificios construidos devem observar as

regras constantes das Instrugdes Técnicas, constantes do Anexo | do presente Diploma.
ARTIGO 12.2
(Visitas técnicas)

1. A Entidade Licenciadora pode, sempre que solicitada, efectuar visitas de acompanha-
mento técnico aos estabelecimentos em construgao ou a instalar em edificios construidos.

2. Os técnicos da Entidade Licenciadora podem apenas, caso necessario, emitir reco-
mendacdes nado vinculativas sobre a construgdao ou obras de adaptacao para a instalacao do
estabelecimento.

3. As visitas técnicas sdo de caracter facultativo e a sua ndo realiza¢dao ndo condiciona o
andamento das obras e nem constitui requisito para o licenciamento da actividade.

ARTIGO 13.@
(Comunicagao prévia)

1. O inicio de exploracdo da actividade de estabelecimentos de restauracdo e similares
nao carece de qualquer licenciamento, autorizacao ou validagao prévia por parte da Entidade
Licenciadora, mas implica um dever de comunicagao prévia dirigida a Entidade Licenciadora.
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2. A comunicacdo prévia deve ser feita por via da plataforma electrénica, no Sistema
Integrado de Gestdo do Turismo, abreviadamente designado por SIGTUR, ou através de formu-
lario préprio, acompanhada dos seguintes documentos:

a) Cépia do Bilhete de identidade ou cartdo de residente estrangeiro do requerente para
as pessoas singulares;

b) Certidao de registo comercial para as pessoas colectivas;

¢) Projecto executivo elaborado de acordo com as Instrucdes Técnicas, nos termos do
artigo 10.2 do presente Diploma;

d) Declaracdo onde, sob compromisso de honra, garante o cumprimento de todos os
requisitos nas instrucdes técnicas e todas as demais exigéncias legais de que depende
o exercicio da actividade requerida, constante do Anexo Il;

e) Sem prejuizo do disposto no nimero anterior, a comunicagdo prévia é considerada
revogada quando nao se verificar o pagamento através da RUPE apos a liquidagdo e
notificagdo da nota de cobranga emitida pela Entidade Licenciadora.

ARTIGO 14.2
(Tramitagao)

1. [Revogado].

2. [Revogado].

ARTIGO 15.¢
(Vistoria conjunta)

1. A vistoria conjunta é realizada por uma Comissdao Técnica composta pelos seguintes
orgaos:

a) Departamento Ministerial responsavel pelo Sector do Turismo;

b) Servico de Protecc¢do Civil e Bombeiros;

¢) Gabinete Provincial da Saude.

2. Sem prejuizo do disposto no nimero anterior, sempre que se instalar estabelecimentos
de restauracao em zonas costeiras e ecolégicas, o representante do Departamento Ministerial
responsavel pelo Sector do Ambiente deve ser convocado pela Entidade Licenciadora para
integrar a Comissdo Técnica de Vistoria Conjunta.

3. A Entidade Licenciadora deve convocar os 6rgaos mencionados nas alineas b)ec)don.2 1
do presente artigo, com antecedéncia minima de 8 (oito) dias.

4. A auséncia das entidades referidas nas alineas b) e c) do n.2 1 do presente artigo ndo é
impeditiva, nem constitui justificacdo para a ndo realizacdo da vistoria, desde que sejam regu-
larmente convocadas.

5. A vistoria deve incidir sobre o cumprimento dos requisitos impostos para a categoria
requerida e em conformidade com o estabelecido no presente Diploma.

6. Realizada a vistoria conjunta, é obrigatério lavrar o auto de vistoria cujo modelo é apro-
vado pelo Titular do Departamento Ministerial responsavel pelo Sector do Turismo.
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7. O auto de vistoria a que se refere o nimero anterior é assinado pelos membros da
Comissao Técnica presentes na vistoria, atestando a conformidade ou inconformidade do esta-
belecimento de restauracao e similares as exigéncias legais e técnicas previstas no presente
Diploma e em regulacdo especial sobre as condigdes sanitarias, de salubridade e de seguranca
contra incéndios, devendo ser entregue uma coépia a Entidade Exploradora da actividade.

8. Caso sejam constatadas inconformidades no empreendimento turistico, a Comissao
Técnica deve emitir recomendacdes necessarias para a conformacgao do estabelecimento num
prazo razoavel de até 60 dias a Entidade Exploradora da actividade, para proceder as correc-
¢Oes, findo o qual sera realizada uma nova vistoria.

ARTIGO 15.2-A
(Prazo para a realizagdo da vistoria conjunta)

A vistoria conjunta é realizada no prazo de 30 dias a contar da data de pagamento da taxa-

-Unica aplicavel ao licenciamento, definida em diploma préprio.
ARTIGO 16.2
(Validade do alvara-unico)

1. O alvara-unico de exploracao de estabelecimentos de restauracdo e similares é valido por
tempo indeterminado.

2. Sem prejuizo do disposto no nimero anterior, a manutencao da validade do alvara-unico
fica condicionada ao cumprimento permanente dos requisitos legais exigidos para o exerci-
cio da actividade, aferida através de visitas técnicas de constatacao e acompanhamento numa
periodicidade minima de 1 (um) ano, realizada pelos 6rgaos mencionados no artigo 15.2 do
presente Diploma.

ARTIGO 16.2-A
(Revogacao do alvara)

1. O alvara-unico pode ser revogado nas seguintes situagdes:

a) Se o estabelecimento de restauracdo e similares se mantiver encerrado por um periodo
superior a 2 (dois) anos, salvo por motivos de obras;

b) Em caso de insolvéncia;

¢) Quando seja dada ao estabelecimento de restauracao e similares fim diferente do pre-
visto no seu alvars;

d) Por incumprimento reiterado das obrigacGes legais e regulamentares.

2. A revogacao do alvara-unico é determinada por Despacho do Titular da Entidade
Licenciadora e acarreta a cassacdo do alvard do referido estabelecimento de restauracao e
similares.

ARTIGO 17.2
(Renovagdo automatica)

1. [Revogado].

2. [Revogado].

3. [Revogado].

4. [Revogado].
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5. [Revogado].

6. [Revogado].

ARTIGO 18.2
(Proibicao)

1. E proibida a realizacdo de vistorias separadas, devendo os servicos publicos absterem-
-se de emitir documentos auténomos sobre as matérias sujeitas a vistoria, designadamente o
Certificado de Habitabilidade e o Certificado de Segurancga contra Incéndios.

2. Assiste aos titulares dos estabelecimentos de restauracdo e similar o direito de resistén-
cia, nos casos de os servicos competentes em razao da matéria pretenderem, de forma isolada,
realizar vistoria.

3. O incumprimento do disposto no n.2 1 do presente artigo constitui infrac¢do disciplinar
punivel nos termos da lei.

ARTIGO 19.2
(Taxa-unica)
A emissdao do alvara-unico de exploracdo de estabelecimentos de restauracao e simila-
res esta sujeita ao pagamento da taxa-Unica aplicavel ao licenciamento, definida em diploma
proprio.

CAPITULO Il
Contra-Ordenacgdes e Coimas

ARTIGO 20.2
(Contra-ordenagao)

Sem prejuizo do disposto no Regime Geral das Contra-Ordenacdes e no Diploma sobre o
Regime Juridico da Actividade de Restauracao e Similares, constitui contra-ordenacao a viola-
¢ao do disposto no presente Diploma, nomeadamente:

a) A exploracdo de estabelecimentos de restauracdo e similar sem o respectivo alvara,
salvo os casos em que a Entidade Exploradora tenha feito comunicacdo prévia, nos
termos do artigo 13.2 do presente Diploma;

b) [Revogado];

¢) [Revogado];

d) A prestacao de servicos de restauracdo que nao constem do Alvara;

e) A publicitacdo de uma tipologia e classificacdo que nao constem do alvara na indu-
mentdria, material de escritdrio, loica, toalhas, guardanapos e demais objectos que
possam divulgar a actividade do estabelecimento.

ARTIGO 21.¢
(Coima)

1. A pratica das contra-ordenagdes referidas no artigo anterior esta sujeita as seguintes
coimas:

a) A infraccdo prevista na alinea a) é punivel com uma coima correspondente a 50 salarios
minimos nacionais;
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b) [Revogado];

¢) [Revogado];

d) Aiinfraccao prevista na alinea d) é punivel com uma coima correspondente a 30 salarios
minimos nacionais;

e) A infraccao prevista na alinea e) é punivel com uma coima correspondente a 25 salarios
minimos nacionais.

2. Adistribuicdo dos valores resultantes da aplicacao das coimas referidas no nimero ante-
rior é feita nos termos do diploma préprio.

ARTIGO 22.2
(Aplicagao da coima)

A fiscalizacdo do cumprimento e a aplica¢ao das coimas previstas no presente Diploma sao
da competéncia dos Servigos responsaveis pela Inspec¢dao Econdmica e Seguranga Alimentar,
nos termos da lei, vedando-se a intervencado da Entidade Licenciadora no dominio da referida
matéria.

ARTIGO 23.2
(Interdigdo, suspensdo e encerramento)

1. Os estabelecimentos de restauragao e similares podem ser objecto de interdi¢ao, suspen-
sao e encerramento quando a falta de cumprimento das disposicoes legais aplicaveis colocarem
em causa a seguranca dos utilizadores ou a saude publica.

2. Alinterdicdo, a suspensao e o encerramento referidos no nimero anterior da lugar a cas-
sacdo do Alvara.

3. Compete aos Servicos responsaveis pela Inspec¢dao Econdmica e Seguranga Alimentar
aplicar as medidas sancionatdrias previstas no presente artigo.

CAPITULO IV
Disposi¢oes Transitorias e Finais

ARTIGO 24.2
(Eliminagdo de documentos)
1. Para efeitos de procedimento para a emissao do Alvara de Exploracdo de Estabelecimento
de Restauracdo e Similares, é eliminada a exigéncia aos solicitantes dos documentos seguintes:
a) Requerimento dirigido a Direc¢do Nacional de Qualificacdo de Infra-Estrutura e Produ-
tos Turisticos para efeitos de aprovacado do projecto de construgao;
b) Escritura publica de constituicao da sociedade;
¢) Pasta de arquivo;
d) Requerimento em triplicado devidamente selado e assinado pelo arquitecto ou projec-
tista legalmente inscrito em associacao do ramo;
e) Planta de localizag¢do a escala 1/25000;
f) Planta de implantacdo do estabelecimento a escala 1/50 ou 1/100 (onde deve estar
descrita a situacdo da construgao em relagdo a sua area envolvente);
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g) Planta sumaria das instalacdes;

h) Esboceto da solucdo prevista para o abastecimento de agua, drenagem, destino final
dos esgotos domésticos e pluviais, arruamentos, acessos e electrificacao;

i) Memoria descritiva do estabelecimento, com todos os elementos essenciais;

j) Parecer do Departamento Ministerial responsavel pelo Ambiente sobre o impacto
ambiental, sempre que a localizacdo do estabelecimento esteja num espaco suscepti-
vel de causar danos ao ambiente;

k) Apresentacdo do projecto aos servicos competentes da Entidade Licenciadora apds
aprovac¢ao da localizacao;

I) Emissao de parecer sobre a localizac¢ao;

m) Estudo de impacto ambiental na instalacao de estabelecimento de restauragao nas
zonas de interesse e potencial turistico;

n) Licenca de publicidade;

o) Descontinuar a emissao de licenca de geradores no acto de licenciamento dos estabe-
lecimentos de restauracao e similares;

p) Descontinuar a emissao de licenca de elevadores no acto de licenciamento dos estabe-
lecimentos de restauracao e similares;

g) Alvara de musica ambiente;

r) Alvara de musica ao vivo;

s) Alvara para a danga;

t) Substituir o livro de reclamagdes pelo Cédigo QR.

2. O disposto no numero anterior aplica-se a todos os procedimentos administrativos,
incluindo os processos em curso.
ARTIGO 25.¢
(Interdicdo)
1.AAutoridade Nacional de Inspecc¢do Econdmica e Segurancga Alimentar e os servigos inspec-
tivos locais ndo podem, no exercicio da actividade inspectiva, havendo o Alvara de Exploracdo
da Actividade de Restauracdo e Similar, exigir a apresentacao de quaisquer documentos refe-
rente ao estabelecimento, designadamente o Certificado de Seguranca contra Incéndios e o
Certificado de Habitabilidade.
2. O incumprimento do disposto no nimero anterior constitui infracgao disciplinar punivel
nos termos da lei.
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ANEXO |

A que se refere o artigo 11.2 do presente Diploma
INSTRUCOES TECNICAS PARA OS ESTABELECIMENTOS DE RESTAURACAO

E SIMILARES
RESTAURANTES TiPICOS
Ne¢ ord. Requisitos | 32 Classe | 22 Classe | 12 Classe | Luxo
PESSOAL
1 Chef X X X X
2 Chefe de Vinhos 0 0 X X
3 Chefe de Molhos 0 0 0 X
4 Chefe de Grelhados 0 0 X X
5 Chefe de Pasteleira 0 0 0 X
6 Cozinheiro X X X X
7 Auxiliar de Cozinha 0 X X X
8 Lavadores de Loiga X X X X
1 por cada
9 Chefe de Sala 1 porsala | 1porsala | 1porsala |20
Cadeiras
2 por cada
10 Chefe de Linha 0 0 0 20
Cadeiras
. .. 2 por 2 porcada | 4 por 5 por cada
11 2:25;2 minimode | 4220 |20 cada20 |20
Cadeiras | Cadeiras Cadeiras | Cadeiras
Os Chefes de cozinha,
de sala e de vinhos com
12 con.h_ecimentos 0 0 . «
suficientes de
Portugués, Francés e
Inglés.
INFRA-ESTRUTURAS
13 Agua corrente potavel | x X X X
14 Agua corrente quente e X < < <
fria
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(X — Obrigatdrio; O — Opcional)

N2 ord.

l Requisitos

—{ 32 Classe [ 22 Classe ‘ 12 Classe | Luxo

INFRA-ESTRUTURAS

15

Reservatoério de agua
mecanizado

16

Electricidade

17

Fonte de energia
alternativa (geradar,
solar, heolica)

18

Sistema de drenagem
doméstica e pluvial

19

20

Sistema alternativo de
drenagem doméstica e
pluvial

Sistema -dcgéls
canalizado, instalado
de acordo as normas e
montado por empresa
certificada

21

Instalagdo de tomadas
apropriadas para as
zonas de servico,
principalmente nas
areas humidas

22

Quebra das barreiras
arquitecténicas

23

Telefone ligado a rede
exterior

24

Tclctgﬁ_e_lig_ado arede
exterior a disposicao
dos utentes

Instalagdes gerais que
permitem um estado
permanente de
limpeza e manutencdo

26

Aquecimento ¢
ventilacdo nas zonas
destinadas aos utentes

27

Ar condicionado nas
zonas destinadas aos
utentes

X X

ZONAS DEST

INADAS AQS UTENTES

28

Zonas principais, com
comunicacao directa
para o exterior ou
dotadas de dispositivos




DIARIO DA REPUBLICA

DE 19 DE FEVEREIRO DE 2026

I SERIE, N.2 31| 1127

ZONAS DESTINADAS AOS UTENTES

de ventilacdo artificial
com continua
renovag¢ao do ar,
adequados a sua
capacidade

29

30

Zona de refei¢cbes bem
iluminadas

Zonas de clientes
decoradas com
motivos culturais e
recursos turfsticos
angolanos. Para os
restaurantes
classificados como
tipicos, a decoragao
deverda ser da
provincia, regido ou
pais que representa.

31

Zona de refeicbes,
incluindo uma zona
para nao fumador

32

Area minima das zonas
de refeicdes, por
pessoa

33

0,80m?

1m?2

1,3m?

~ 1,5m?2

Distancia minima entre
as mesas (sem
cadeiras)

0,80m

0,80m

1m

1,2m

34

Distancia minima entre
as mesas {com
cadeiras)

0,90m

1,2m

1,Z2m

1,5m

35

Talher em material de
alta qualidade

36

37

Loica em material de
alta qualidade

_Cd'pgs"é_tﬁ material de

alta qualidade

38

39

Conjunto de copos em
cristal

Toalhas e guardanapos
em tecido

40

Toalha e guardanapos
em tecidos de alta
qualidade

41

Talheres, loiga, copos,
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ZONAS DESTINADAS AOS UTENTES

toalha e guardanapos
limpos e trocados a
saida de cada cliente

42

Stock de toalhas e
guardanapos pelo
menos 3 vezes 0 X
superior ao nimero de
mesas

43

Aquecedor de pratos

44

Bar

45

Bar no atrio ou em sala
de espera

46

Zona de estar com
servicos de bar no atrio | 0 0
de entrada

47

Balcdo, caso se sirvam
refet¢des em pé

48

Bengaleiro, situado
junto a entrada
principal do 0 0
estabelecimentg, se
possivel

49

Bengaleiro, nos
estabelecimentos com | x X
espaco de danga

50

Chio revestido com
mosaico ou tapete de 0 X
qualidade

51

Instalagfes sanitarias,
com comunicagao
directa para o exterior
e/ou dotadas de
dispositivos de
ventilagdo artificial
com continua
renovacdo do ar
adequados a sua
dimensdo

52

Instalagoes sanitarias
com separagdo por X X
Sexos

53

Instalacdes sanitarias
com &gua corrente X X
quente e fria
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ZONAS DESTINADAS AOS UTENTI_:IS

54

Instalacoes sanitarias
para portadores de
mobilidade reduzida

55

~com espelho

Retrete em cabines
separadas e lavatorio

ZONAS DE SERVICO

56

57

) Cozinha

X

X

inferior a 55% da drea
da sala de refeicoes
quando o nimero de
pessoal é inferior ou
igual 30;

50% da drea da sala de
refeigées quando o
nimerc de pessoas é
superior a 30 ¢ inferior
a50;

40% da area da sala de
refeicdes quando o
nimero de pessoas é
superior a 50.

Pastelaria separada da
cozinha

59

Cozinha e pastelaria
separadas das areas de
refeicdes

60

Copa

61

Copa com preparacdo
separada de alimentos
crus e cozidos

62

Zona de preparagdo de
carne, peixe e legumes,
com pia de lavagem,
arca de conservagao
separadas. (0 nimero
de bancadas de
preparagdo com pia de
lavagem para os
cstabelecimentos de 32
Classe podera ser
reduzido para 2, desde
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ZONAS DE SERVICO
que a funcionalidade e T
mobilidade na
prepara¢io, ndo seja
afectada)
Zona de preparagao de |
carne, peixe e legumes,
63 com pia de lavagem, 0 0 0 X
arca de conservagao
em cabines separadas.
64 Cozinha fria separada | 0 0 0 X
65 Mesas de Trabalho X X X X
66 Instalagdes frigorificas | x X X X
67 Magquinas de gelados g 0 0 X
68 Grill 0 0 Ix X
69 Banho-maria 0 0 X X
70 Placas aquecedoras _ X X X X
71 Fornos X X X X
h7_2r- Equlipament'o de x . . .
cozinha em inox
Equipamento de
73 cm:inh.a moderno, . . < “
aperfeicoados e
eficientes
Ventilacao suficiente
para neutralizar os
74 . X X X X
cheiros e aguas
condensadas
75 Extractor de Ar X X X X
76 Cozinha bem iluminada | x X X X
77 Zona para loi¢a X X X X
.78 Zona para panelas X X X X
i Zona de armazenagem 1
(congelagdo,
79 ccinservag?lo,‘secos, < . X «
ndo pereciveis e
pereciveis)
compartimentada
80 Lava m3os acionavel " « “ «
por pedal
81 Zonas para legumes X X
82 Despensa do dia X X X
Vestiario, Balneario e
83 e X X X X
Sanitario integrado e
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separado por sexo para
o pessoal

ZONAS DE SERVICO

84

Instalactes sanitarias
para o pessoal com
retretes em cabines
separadas e com
separagdo por sexos,
minimo 2 retretese 1
urinol por cada 25
trabalhadores

85

Instalacdes sanitarias
para o pessoal com
comunicacéo directa
para o exterior ou
dotadas de dispositivo
de ventilac¢do artificial
com continua
renovacgdo do ar
adequados a sua

{ dimensao

ACESSOS

86

Entradas exclusiva
para os utentes, com
visibilidade restrita
para o interior do
estabelecimento.

87

Entrada de servicos
distintas da entrada
para os utentes

88

Entrada de
mercadorias diferente
da entrada do pessoal

89

Escada com corrimao

90

Escada interior para os
utentes

91

Escadas interior
privativa para os
utentes

92

Escada de servico

93

Monta-pratos, sempre
gue o estabelecimento
esteja instalado em
mais de um piso
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94

Ascensor, desde que o
estabelecimento ocupe
mais de trés pisos,
incluindo o rés-do-
chao

ACESSOS

95

Ascensor, desde que o
estabelecimento ocupe
mais de dois pisos,
incluindo rés-do-chao

96

Ascensor e Monta-
Cargas, quando
instalado em piso
superior ao segundo
incluindo o rés-do-
chao

SERVICOS

97

Servicos de refeicdes

X

98

Nimeros minimos de
pratos na lista do dia

2

10

15

99

Oferta de pelo menos
um prato tipico
angolano na lista do
dia

100

Lista do dia em
Portugués e Inglés

101

Lista do dia com os
precos de cada item

102

Lista do dia com Menu
do dia pelo menos
entrada, prato
principal e sobremesa

103

Possiblidade de alterar
um dos itens do Menu
do dia mediante ¢
pagamento da
diferenga

104

Namero minimo de
itens na carta

10

20

50

105

Carta com cutras
behidas

106

Servigo de bar

107

Servigos de aperitivos
e digestivos na zona de
reteican

108

Servigos devallet |

Parking

109

110

111

Servigo de C_af_gtaria.

Servico telefénico com
acesso a rede

Portaria, nos
estabelecimentos com
espagos de danga




DIARIO DA REPUBLICA

DE 19 DE FEVEREIRO DE 2026

I SERIE, N.2 31| 1133

TABELA I

RESTAURANTES
SELF-SERVICE, TAKE AWEY, FAST FOOD
(X — Obrigatdrio; O — Opcional)

N2 ord Requisit SELF SERVICE TAKE FAST
ord: quisitos AWAY FOOD
PESSOAL

1 Chef Y 0

2 Chefe de Vinhos o 0

3 Chefe de Molhos 0 0

4 Chefe de Grelhados 0 o

5 Chefe de Pasteleira o 0

6 Cozinheiro X 0

7 Auxiliar de Cozinha X X

8 Lavadores de Loi¢a X X

9 Chefe de Sala 1 por sala

1 Chefe de L.inha 0

11 Nimero minimo de 1 por cada 20 o
Gargons Cadeiras i - ]
0s Chefes de cozinha, de
sala e de vinhos com

12 conhecimentos 0 -
suficientes de Portugués,
Francés e Inglés.

INFRA-ESTRUTURAS

13 Agua corrente potavel X X

14 Agua corrente quente e < <
fria

15 Reserv‘atc’)rio de agua « <
mecanizado

16 Electricidade X X

17 Fonte dt? energia < .
alternativa (gerador,
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INFRA-ESTRUTURAS

solar, hedlica)

18

Sistema de drenagem
doméstica e pluvial

19

Sistema alternativo de
drenagem doméstica e
pluvial

20

Sistema de gas
canalizado, instalado de
acordo as normas e
montado por empresa
certificada

21

Instalacdo de tomadas
apropriadas para as
zonas de servico,
principalmente nas areas
hdmidas

22

Quebra das barreiras
arquitecténicas

23

Telefone liéédd irede
exterior

24

Telefone ligado a rede
exterior a disposicdo dos
utentes

25

Instalagdes gerais que
permitem um estado
permanente de limpeza e
manutenc¢ao

26

Aquecimento e
ventilagdo nas zonas
destinadas aos utentes

27

Ar condicicnado nas
zonas destinadas aos
utentes

ZONAS DESTINADAS AQS UTENTES

28

Zonas principais, com
comunica¢ao directa
para o exterior ou
dotadas de dispositivos
de ventilacao artificial
com continua renovagio
do ar, adequados a sua
capacidade
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ZONAS DESTINADAS AOS UTENTES

29

Zona de refei¢cbes bem
{luminadas

30

Zonas de clientes
decoradas com motivos
culturais e recursos
turisticos angolanos.
Para os restaurantes
classificados como
tipicos, a decoracao
devera ser da provincia,
regido ou pais que
representa.

31

Zona de refeigbes,
incluindo uma zona para
ndo fumador

32

Area minima das zonas
de refeicdes, por pessoa

1m

33

Distancia minima entre
as mesas

0,75m

1m

0,75m

34

Talher em material de
qualidade

35

Loi¢a em material de
qualidade

36

Copos em material de
qualidade

37

Toalhas e guardanapos
em tecido

38

Talheres, loi¢a, copos,
toalha e guardanapos
limpos e trocados a saida
de cada cliente

41

Stock de toalhas e
guardanapos pelo menos
3 vezes superior ao
namero de mesas

42

Aquecedor de pratos

43

Bar

44

Bar no Atrio ou em sala
de espera

45

Zona de estar com
servigos de bar no atrio
de entrada
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ZONAS DESTINADAS AOS UTENTES

46

Balcdo, caso se sirvam
refeicbes em pé

47

Bengé@ ro, situado junto
a entrada principal do
estabelecimento, se
possivel

48

Bengaleiro, nos
estabelecimentos com
espaco de danca

49

Chdo revestido com
mosaico ou tapete de
qualidade

50

Instalagées sanitarias,
com comunicagdo
directa para o exterior
e/ou dotadas de
dispositivos de
ventilacdo artificial com
continua renovagao do
ar adequados i sua
dimensao

51

Instalagbes sanitarias
com separagdo por sexos

Instalagées sanitdrias
com agua corrente
quente e fria

53

[nstalacdes sanitirias
para portadores de
mobilidade reduzida

54

Retrete em cabines
separadas e lavatorio

com espelho

ZONAS DE SERVICO

55

Cozinha

X

56

Arca de cozinha nio
inferior a 55% da drea
da sala de refeigoes
quando ¢ namero de
pessoal é inferior ou
igual 30;

50% da area da sala de
refei¢des quando o
nimero de pessoas é
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ZONAS DE SERVICO

superior a 30 ¢ inferior a
50;

40% da area da sala de
refei¢des quando o
nimero de pessoas é
superior a 50.

57

Pastelaria separada da
cozinha

58

Cozinha c pastelaria
separadas das areas de
refeicdes

59

Copa

60

Copa com preparacdo
separada de alimentos
crus e cozidos

61

Zona de preparacio de
carne, peixe e legumes,
com pia de lavagem, arca
de conservacio
separadas.

64

Zona de preparacéo de
carne, peixe e legumes,
com pia de lavagem, arca
de conservagido em
cabines separadas.

-
N

Cozinha fria separada

64

Mesas de Trabalho

65

Instalagoes frigorificas

66

Maquinas de gelados

cr

i

Grill

68

Banho-maria

69

Placas aquecedoras

70

Fornos

S m|R | o|lC|x | kO

= N R =T =T A - ]

o|=m|oc|o|Oo|W| = |O

71

Equipamento de cozinha
em inox

E

»

w4

Equipamento de cozinha
moderno, aperfeignados
e eficientes

Ventilacdo suficiente
para neutralizar os
cheircs e aguas
condensadas

Extractor de Ar

Cozinha bem iluminada
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ZONAS DE SERVICO

76

Zona pard loiga

77

78

Zona para panelas

Zona de armazenagem
{congelacio,
CONSErvacao, secos, nao
pereciveis e pereciveis)
compartimentada

79

Lava maos acionavel por
pedal

80

Zonas pard legumes

81

Despensa do dia

82

Vestidrio, Balnedrio e
Sanitario integrado e
separado por sexo para o
pessoal

83

Instalagbes sanitirias
para o pessoal com
retretes em cabines
separadas e com
separagao por sexos,
minimeo 2 retretese 1
urinel por cada 25
trabalhadores

84

Instala¢es sanitarias
para o pessoal com
comunicagdo directa
para o exterior ou
dotadas de dispositivo
de ventilagao artificial
com continua rencvagao
do ar adequados a sua
dimensao

ACESSOS

85

Entrada exclusiva para
05 utentes, com
visibilidade restrita para
o interior do
cstabelecimento.

86

Entrada de servicos
distintas da entrada para
os utentes

87

Entrada de mercadorias
diferente da entrada do
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ZONAS DE SERVICO

| pessoal

E Escada com corrimio

| Escada interior para os
utentes

Escadas interior
privativa para os utentes

93

Escada de servigo

"Monta-pratos, sempre
que o estabelecimento
esteja instalado em mais
de um piso

Ascensor, desde que o
estabelecimento ocupe
mais de trés pisos,
incluindo o rés-do-chao

91

Ascensor, desde que o
estabelecimento ocupe
mais de dois pisos,
incluindo rés-do-chao

95

Ascensor e Monta-
Cargas, quando instalado
em piso superior ao
segundo incluindo o rés-
do-chao

SERVICOS

Servigos de refeigbes

X

Numeros minimos de
pratos na lista do dia

6

98

Oferta de pelo menos um
prato tipico angolano na
lista do dia

99

Lista do dia em
Portugués e Inglés

100

Lista do dia com os
precos de cada item

101

Lista do dia com Menu
do dia pelo menos
entrada, prato principal
e sobremesa

Possiblidade de alterar
um dos itens do Menu do
dia mediantc o
pagamento da diferen¢a

Numero minimo de itens
na carta

Carta com outras
bebidas

Servigo de bar

Servigos de aperitivos e

digestivos na zona de
refeicio

ol

108

Servigos de Vallet
Parking

!'Servigo de Cafetaria

109

Servigo telefonico com
acesso i rede

110

Poriaria, nos
estabelecimentos com
espacos de danca
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TABELA 1l
CATERING
N* Requisitos Catering
ord.
PESSOAL
1 Cozinheiro X
2 Ajudantes de Cozinha X
3 Lavadores de Loiga X
4 Funcionarios de limpeza X
5 Garcons X
6 DJ 0
7 Servicos de decoracgao 0
8 Servico de entregas ac domicilio 0
INFRA-ESTRUTURAS

9 Agua corrente potavel X
10 | Agua corrente quente e fria X
11 Reservatério de agua mecanizadoe X
12 Electricidade X
13 Fonte de energia alternativa (gerador, solar, hedlica) X
14 | Sistema de drenagem doméstica e pluvial X
15 Sistema alternativo de drenagem doméstica e pluvial X
16 Sistema de gas canalizado, instalado de acordo as normas e .

montado por empresa certificada
17 Instalagdo de tomadas apropriadas para as zonas de servigo, .

principalmente nas areas humidas
18 | Quebra das barreiras arquitectonicas X
19 Instalagdes gerais que permitem um estado permanente de ;

limpeza e manuten¢io
20 | Aquecimento e ventilagdo nas zonas destinadas aos utentes
21 | Ar condicionado nas zonas (fechadas) destinadas aos utentes

ZONAS DESTINADAS AOS UTENTES - SALAO DE EVENTOS

22 Area mfnima das zonas de refei¢des, por pessoa 1,3m2
23 Distdncia minima entre as mesas 1,5m
24 | Zona de refei¢bes bem iluminadas X
25 | Zona de Bar fixo ou moével X

Chdo revestido com mosaico ou tapete. Caso seja um espac¢o
26 aberto, ou semicoberto, o piso devera ser antiderrapante e X

[ adequado.
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(X — Obrigatdrio; O — Opcional)

ZONAS DESTINADAS AOS UTENTES - SALAO DE EVENTOS
Instala¢des sanitarias, com comunicag¢ao directa para o

57 exterior e/ou dotadas de dispositivos de ventilagdo artificial .
com continua renovagdo do ar adequados a sua dimensdo, com
abertura indirecta para sala

28 Espag¢o parao D] X

29 Z.ona de estar com servicos de har fixo ou maével no atrio de R
entrada

30 InstalacGes sanitarias com separacao por sexos X

31 | Instalag¢Bes sanitarias com agua corrente quente e fria X

32 Instala¢bes sanitdrias para portadores de mobilidade reduzida | x

33 | Retrete em cabines separadas e lavatério com espelho X

ZONAS DE SERVICO

34 [ Cozinha X

| Area de cozinha ndo inferior a 50% da area da sala de refeigdes

35 quando o nimero de pessoas é superior a 30 e inferior a 50; .
40% da area da sala de refei¢cdes quando o nimero de pessoas
é superior a 50.

Copa de apoio e equipada, quando ndo presta servigos de

36 confeccdo. Esta copa devera estar dotada, de equipamento de <
apoio para manter o aquecimento das refei¢fes, bem comao
para conservacio em frio.

37 Zona de preparacdo de carne, peixe e legume_é; com pia de X
lavagem, arca de conservagao separadas.

38 | Mesas de Trabalho X

39 lnstélagﬁes frigorificas X -

40 | Zona de grelhador o

41 Equipamento de cozinha em inox X

42 Ventilacdo suficiente para neutralizar os cheiros e dguas N
condensadas

43 | Extractor de Ar X

44 | Cozinha bem iluminada | x

45 | Zona para loiga X

46 | Zona para panelas X

47 | Lava mdos acionavel por pedal X

48 Refeitorio para o pessoal, fixo ou mdvel X
Instalagdes sanitdrias, vestiarios e balnearios para o pessoal,

49 | com retretes em cahines separadas e com separacdo par sexos, | X
minimo 2 retretes e 1 urinol por cada 25 trabalhadores
Instalagdes sanitdrias para o pessoal com comunicagdo directa

50 para o exterior ou dotadas de disposilivo de ventilagao .
artificial com continua renovagdo do ar adequados a sua
dimensao

51 | Zonade lixo separada com depdsito seco e refrigerado X
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ACESSOS
55 Entradas exclusiva para os utentes, com visibilidade restrita .
para o interior do estabelecimento.

Entrada de servigos e mercadoria, distintas da entrada para os

53 X
utentes

54 | Escada com corrimio X

55 | Escada interior para os utentes X

56 | Escada interior privativa para os utentes X

57 | Escada de servico X

cg Monta-pratos, sempre que o estabelecimento esteja instalado «

em mais de um piso

59 Ascensor, desde que o estabelecimento ocupe mais de trés
- - 13 r - x
pisos, incluindo o rés-do-chio

60 | Saida de emergéncia X
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TABELA IV
SNACK BAR
N¢ Servi 38 28 12
ord ervigos Classe | Classe Classe Luxo
PESSOAL
Cozinheiro 0 X X
Auxiliar de cozinha
01 Chefe de bar 0 0 X
02 Chefeﬁde bar fluente em portugués, inglés e o Lo N .
] francés o
Lavadores de loica
Garcons 0 X X X
Pessoal de limpeza X X X X

INFRA-ESTRUTURAS

03 | Agua corrente potavel X X X X
04 | Agua corrente quente e fria X X X X
05 | Reservatorio de agua X X X X
Reservatério de 4gua mecanizado ¢ 0 X X
06 Electricidade X X X X
Fonte de energia alternativa [geradoqg solar,
hedlica) ¢ © X X
Sistema de drenagem doméstica e pluvial X X X X
Sistema alternativo de drenagem doméstica e
pluvial X X X X
Sistema de gas canalizado, instalado de .
acordo as normas e montado por empresa X X X X
certificada
Instalacdo de tomadas apropriadas para as
zonas de servigo, principalmente nas areas X X X X

himidas

Quebra das barreiras arquitecténicas

07 Sistema de ilumina¢do de seguranca

08 | Telefone ligado a rede exterior

Telefone ligado a rede exterior a disposi¢ao

09 4] 0 X X
dos utenges

10 Instalagdes gerais que permitem um estado % « <
_ - X
permanente de limpeza e manutengao

11 | Aquecimento e ventilagdo nas zonas X X X X
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(X — Obrigatdrio; O — Opcional)

INFRA-ESTRUTURAS
destinadas aos aos utentes
Ar condicionado nas zonas destinadas aos 0 X X
utentes. Nos Snack-Bares classificados de 32 e
12 22 Classe, apenas quando ndo haver condicdes | o
de manter a temperatura em nivel aceitavel, |
por meio de ventilacao natural ou
mecanizada.
ZONAS DESTINADAS AQS UTENTES
13 | Areas minimas por lugar Sentado 0,80m? 1m? 1.3m? 1.5m?
14 Areas minimas por lugar de Pé 0,50m? | 0,50m? | 0,75m2 | 0,75m?
15 Bar X X X X
16 Balcdo, caso se sirvam refeicGes em pé X X X X
17 Bengaleiro, s.ituado junto a entrada principal o R . .
do estabelecimento, se possivel
18 Bengaleiro, nos estabelecimentos de danga_ ' X X X X
Instalagdes sanitdrios com comunicacdo
directa para o exterior ou dotadas de
19 dispositivos de ventilacdo artificial com X X X X
continua renovagao do ar adequados a sua
dimensao
20 lnsLalal;()cs_ﬁnitérias corl scpara;ﬁb_por < _ . < < o
SEX0Ss
21 lnstalacmr)itérias com agua corrente fria x| x X -
Instalag¢Oes sanildrias com agua corrente [ria e
22 X X X X
quente
Retretes em cabines separadas e lavatorios
23 X X X X
com espelho
ZONAS DE SERVICOS
24 | Cozinha equipada para o efeito X X X X
Zona de fabrico, caso disponham de fabrico
25 L X X X X
proprio
26 | Copa, caso dispenham de fabrico proprio X X X X
27 | Instalagdes frigorificas X X X X
28 | Zonade armazenagem X X X X
29 | Despensa X X X X
Vestidrio, Balnedrio e Sanitario integrado e
30 X X X X
separado por sexo para o pessoal
Instalagbes sanitarias para o pessoal com
11 retretes em cabines separadas e sempre que . < « <
possivel com separacio por sexos, minimo 2
retretes e 1 urincl por cada 30 trabalhadores
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ZONAS DE SERVICOS

Instalagdes sanitarias para o pessoal com
comunicagao directa para o exterior ou

32 | dotadas de dispositivos de ventilagao artificial X X X X
com continua renovagio do ar adequados a .
sua dimensao \

ACESSOS
33 [ Entrada exclusiva para os utentes X X X X
Entrada de servigos distinta de entrada para
34 X X X X
os utentes
35 Escadas providas de corrimao X X X X
36 Escada interior para os utentes X X -
37 | Escada interior privada para os utentes o 0 0
38 Escada de servico X X X x|
29 Monta-pratos, sempre que o estabelecimento « . < .

esteja instalado em mais de um piso

40 Ascensor, desde que o estabelecimento ocupe , .
. o . . . ~ X
mais de trés pisos, incluindo o rés-do-chéo

41 Ascensor, desde que o estabelecimento ocupe « y « .
mais de dois pisos, incluindo o rés-do-chao

Ascensor e Monta-cargas, quando instalado

42 em piso superior ao segundo incluindo o rés- X X X X
do-chao
SERVICOS
43 Servico de bar X

44 | Servigo de cafetaria
45 | Servigo telefénico com acesso a rede exterior
Portaria, nos estabelecimentos com espacgos

46 de danca X X X X
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TABELAV
BAR
N Servigos ¥ 2 1a
ord Classe Classe Classe Luxo
PESSOAL
1 Cozinheiro
2 Auxiliar de cozinha
3 Chefe de bar
Chefe de bar fluente em portugués,
4 o . ) 0 X X
inglés e francés

5 Barman X X X X
6 Barman especialista 0 0 X X
7 Lavadores de loica 0 0 X X

- ' 2 por 2por | 3por

2 por | cada20 cada |cada 20
g Garcons _ cada 20 | Cadeiras | 20 Cadeiras
Cadeiras Cadeir
as

9 Pessoal de limpeza X X X X

INFRA-ESTRUTURAS

10 | Agua corrente potavel

11 Agua corrente quent—e e fria
12 Reservatério de agua
13 Reservatério de dgua mecanizado
14 | Electricidade
Fonte de energia alternativa
15 o o 0 X
(geradar, solar, hedlica)
Sistema de drenagem domeéstica e

16 . X X X X
pluvial

E I I T I = B
=N IR s R
R RS
e - -

w4

Sistema alternativo de drenagem
17 . . X X X X
doméstica e pluvial

Sistema de gas canalizado, instalado |
18 de acordo as normas e montado por

- . X X X -
empresa certificada, quando tiver

cozinha.

Sistema de géi; can'a'lgaax instalado |
19 de avordo as normas e montado por 6} 0 o X
L empresa certificada.
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(X — Obrigatdrio; O — Opcional)

INFRA-ESTRUTURAS

20

Instalagiio de tomadas apropriadas
para as zonas de servigo,
principalmente nas areas hiimidas

21

22

Quebra das barreiras
arquitecténicas

Sistema de iluminagdo de seguranca

23

Telefone ligado a rede exterior

24

Telefone ligado a rede exterior &
disposi¢do dos utentes

25

Instalacdes gerais que permitem um
estado permanente de limpeza e
manutengio

26

Aquecimento e ventilacdo nas zonas
destinadas aos aos utentes

28

Ar condicionado nas zonas
destinadas aos utentes. Nos Bares
classificados de 32 ¢ 22 Classe,
apenas quando nio haver condigbes
de manter a temperatura em nivel
aceitavel, por meio de ventilacido
natural ou mecanizada,

ZONAS DESTINADAS AOS UTENTES

29

Areas minimas por lugar sentado

0,80m?

0,80m?2

1m?

1.3m?

30

Areas minimas por lugar de Pé

31

Bar

0,50m?

0,50m?2

X

X

0,75}_]1_2_ _

0,75m?

32

Balcao, caso se sirvam refei¢cdes em
pé

X

X

33

Bengaleiro, situado junto a entrada
principal do estabelecimento, se
possivel

34

Bengaleiro, nos estabelecimentos de |

danga

35

Instalacées sanitérias com
comunicagde directa para o exterior
ou dotadas de dispositivos de
ventilacdo artificial com continua
renovacio do ar adequados a sua
dimenséo

36

Instalacdes sanitarias com
separagan por Sexos

37

Instala¢des sanitarias com agua
corrente fria

38

InstalagGes sanitarias com agua
corrente fria e quente

39

Retretes em cabines separadas e
lavatorios com espelho
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ZONAS DE SERVICOS

Cozinha caso disponham de fabrico o T T
40 .. X X X X

proprio
41 | Copa de apoio X X X X
42 | Instalagées frigorificas X X X X
43 | Zona de armazenagem . X X X X
44 Despensa Dia 0 X X X
45 | Cave Dia 0 T x X X

Vgtiério, Balneario e Sanitaric ;
46 | integrado e separadc por sexo para X X x X

o pessoal |

Instalagdes sanitarias para o pessoal
com retretes em cabines separadas
e sempre que possivel com

47 . . X X X X
separagdo por sexo0s, minimo 2
retretes e 1 urinol por cada 30
trabalhadores

Instalagées sanitirias para o pessaoal
com comunicagao directa para o

48 exterior ou dotadas de dispositivos X « « X
de ventilacdo artificial com continua

renovacio do ar adequados a sua

dimensio
ACESSOS

49 Entrada exclusiva para os utentes X X X X
Entrada de servigos distinta de

50 0 0 X X
entrada para os utentes

51 | Escadas providas de corriméo X X X X

52 | Escada interior para os utentes X X X -

&3 Escada interior privada para os o o o "
utentes

54 | Escada de servigo X X x X
Monta-pratos, sempre que o

55 estabelecimento esteja instalado em X X X X
mais de um piso
Ascensor, desde que o -

56 | estabelecimento ocupe mais de trés o X X -
pisos, incluindo o rés-de-chao
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ACESSOS

Ascensor, desde que 0
57 | estabelecimento ocupe mais de dois X X X X
pisos, incluindo o rés-do-chio

Ascensor e Monta-cargas, quando
58 instalado em piso superior ao X ' X X X
segundo incluindo o rés-do-chio

SERVICOS
59 | Servico de bar X X X X
60 | Servico de cafetaria 0 0 X -
Servico telefénico com acesso a rede -
61 X X X X

exterior

Portaria, nos estabelecimentos com
62 X X X X
espacos de danca

TABELA VI
SALA DE DANCA
Ne '
. 32 28 1a
(;r Servicos Classe | Classe | Classe | Luxo
PESSOAL
1 Cozinheiro o 0 o} o | X
2 | Auxiliar de Cozinha 0 0 X | X
3 | Lavadores de Loica X X X | X
4 | Chefe de Sala 0 o o | x
5 Chefe de bar o 0 X X
Chefe de bar fluente em portugués, inglés e X
6 R 0 o 0
francés
7 Barman X X X X
2 por 2 por 2por | 3por
cada cada cada cada
8 | Nimero minimo de Garcons 20 20 20 20
pessoa | pessoa | pessoa | pessoa
S S s S
9 Porteiro X X X X
10 | Pessoal de limpeza X X X X
11 | DJ X X X x|
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(X — Obrigatdrio; O — Opcional)

INFRA-ESTRUTURAS

12 | Agua corrente potavel X X X X
13 figuaqco;re_rﬁeauent-e efria : B X Cx X X
14 | Reservatorio de gua X X X X
15 | Electricidade X X X X
| 16 | Sistema de iluminacio de seguranca B x| x X X
17 | Telefone ligado a rede exterior 0 0 X | X
18 Telefone ligado a rede exterior & disposi¢do dos o o o | x

utentes

19 instalagdes gerais que permitem um estado % X « «
permanente de limpeza ¢ manutengao

Aquecimento e ventilagdo nas zonas destinadas
20 X X X X
aos utentes

21 Ar condicionado nas zonas destinadas aos X X X
X
utentes
22 | Quebra das barreiras arquitecténicas X X X X

ZONAS DESTINADAS AOS UTENTES

23 | Areas minimas por lugar Sentado ] 080m? [ 1m? 1.3m2 | 1.5m?

24 | Arcas minimas por lugar de Pé 0,50m2 ! 0,50m2? | 0,75m? | 0,75m?

25 | Pista de danga X X X X
Sala privativa_cc;ﬁ instalagdo sanitaria

26 | separada por sexo e adaptada para portadores 0 0 X X
de mobilidade condicionada

27 | Espagos privativos (area vip) - 0 0 X X
Palco (caso haja inten¢ao de realizar momentos

28 | de misica ao vivo, shows ou espectaculos de X X X X

pequenas dimensdes)

Camarins, caso realize o descrito no niimero

29 . X X X X
anterior

30 | Bar X X X X

Balcdo, caso se sirvam refei¢bes (aperitivos e
acepipes) em pé

Bengaleiro, situado junto & entrada principal do
estabelecimento

33 | Bengaleiro X X X X
Instalacdes sanitarias com co_l_hiu_lica(;én directa
para o exterior ou dotadas de dispusitivos de

34 o . , . X X X X
ventilacgio artificial com continua renovacao do

31

ar adequados a sua dimensdo

35 | Instalages sanitarias com separa¢do por sexos X X X X

36 Insts]?a};ﬁes sanitarias com agua corrente fria X X X -

37 | Instalacdes sanitarias com agua corrente fria e X X X X
quente

38 Retretes em cabines separadas e lavatorios < .
X X
com espelho
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ZONAS DE SERVICOS
39 | Cozinha caso sirvam refeicdes 0 0 b X
Zona de fabrico, caso disponham de fabrico
40 L. X X X X
proprio
41 | Copa, caso disponham de fabrice proprio X X X X
42 Instalagdes frig_ori'ﬁcg - X X X X
43 | Zona de armazenagem X X X X
44 | Despensa X X X X

45 Vestidrio, Balnedrio e Sanitario integrado e y .
X X
separado por sexo para o pessoal

Instalagdes sanitdrias para o pessoal com
retretes em cabines separadas e sempre que
16 possivel com separacdo por sexos, minimo 2 X X X X
retretes e 1 urinol por cada 30 trabatlhadores
Instalagdes sanitdrias para o pessoal com

comunicagio directa para o exterior ou dotadas

47 | de dispositivos de ventilagao artificial com X X x | x
continua renovagao do ar adequados a sua
dimenséo '

ACESSOS

48 | Entrada exclusiva para os utentes 0 0 X X
Entrada de servicos distinta de entrada para os

49 X X X X
utentes

50 | Saida de emergéncia X X X X
Antecdmara com portas apropriadas na

51 X X X X

entrada principal

52 | Escadas providas de corrimao X X X X

£3 Exclusdo de qualquer elemento fisico que < < <
. X
obstrua a saida em caso de emergéncia

54 | Escada interior para os utentes X X X o

55 | Detector de metais manual X X X X

56 | Cabine de raioX 0 0 o] X

57 | Escada interior privada para os utentes 0 0 o X

58 | Escada de servico X X X X
Monta-pratos, sempre que o estabelecimento

59 o . _ X X X X
esleja instalado em mais de um piso
Ascensor, desde que o estabelecimento ocupe

60 X X X -

mais de trés pisos, incluindo o rés-do-chio
61 | Ascensor desde que o estabelecimento ocupe x | x X X
| mais de dois pisos, incluindo o rés-do-chdo
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ACESSOS
Ascensor e Monta-cargas, quando instalado em
62 | piso superior aa segundo incluindo o rés-do- X X X X
chéo
SERVICOS
63 | Sér\?_i_g:o de bar . X X X X
64 | Servi ¢o de cafetaria T x X X X
65 -grvié—o telefénico com acesso a rede exterior _ X X X X
|66 |Portaria X X X X
TABELA VI
PASTELARIA
NQ
or Servigos ¥ 2 lg
d Classe | Classe | Classe | Luxo
PESSOAL
1 Chefe de Pastelaria 0 0 X X
2 Pastelciro de 12 i} 0 X X
3 Pasteleiro de 22 "o X X X
4 | Auxiliar de pastelaria X X X X
5 | Confeiteiro 0 0 X X
6 Decerador 0 0 X X
7 Chefe de sala 0 0 X X
8 | Lavadores de loica X X X X
9 | Empregados de balcao X X X X
10 | Gargons 0 ] X X
11 { Barmen 0 0 X X
12 | Pessoal de limpeza X X X X
INFRA-ESTRUTURAS
13 | Agua corrente potavel X X X X
14 | 'Agaé C_ﬁﬁg(jueﬁte efria 0 0 X | x
15 | Reservatério de agua X X X | X
16 | Reservatoério de 4gua mecanizado 0 0 X X
17 | Electricidade X X X X
18 Forrlt.e de energia alternativa (gerador, solar, o o . <
heolica)
19 | Sistema de drenagem doméstica e pluvial X X X X
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(X — Obrigatdrio; O — Opcional)

INFRA-ESTRUTURAS

Sistema alternativo de drenagem doméstica e
20 . X X X X
pluvial

21 " X X X X
as normas e montado por empresa certificada

Instalagdo de tomadas apropriadas para as

22 | zonas de servigo, principalmente nas areas X X X X
himidas (herméticas)
{ 23 | Qucbra das barreiras arquitectonicas X X X X
} 24 | Sistema de iluminagdo de seguranga
] 25 | Telefone ligado a rede exterior 0 o} X X
Telefene ligado a rede exterior a disposigio dos
26 0 0 X X
utentes

Instalagdes gerais que permitem um estado
permanente de limpeza e manutengao
Aquecimento e ventilacio nas zonas destinadas

28 X X X X
aos utentes

27

Ar condicionado nas zonas destinadas aos 0 X X
utentes. Nos estabelecimentos classificados de
29 32 e 22 Classe, apenas quando ndo haver o
condic¢des de manter a temperatura em nivel

aceitavel, por meio de ventilagido natural ou

mecanizada.
ZONAS DESTINADAS AOS UTENTES
30 | Areas minimas por lugar Sentado 0,80m2 1m?2 1,3m? | 1,5m?
31 | Areas minimas por lugar de pe ) 0,50m? | 0,50m? | 0,75m? | 0,75m?
32 Dist;?l.ncia minima entre as mesas (sem 0,70m | 0,80m | 0,90m im
cadeiras)

Distancia minima entre as mesas (com

33 ) 0,90m 1m 1,2m 1,5m
cadeiras)

34 | Expositor de produtos X X X X

35 | Bar 0 0 0 X

36 | Balcdo, caso se sirvam refei¢ées em pé
Bengaleiro, situado junto a entrada principal do
37 , 0 0 X X
estabelecimento

Instalagdes sanitarias com comunicagdo directa
ag | Parac exterior ou dotadas de dispositivos de « « . «
ventilacio artificial com continua renovagdo do
ar adequados a sua dimensio

39 | InstalagBes sanitarias com separacdo por sexos X X X X
40 | Instalacoes sanitarias com agua corrente fria X X X -

Instalagbes sanitarias com agua corrente fria e
quente

41
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ZONAS DESTINADAS AOS UTENTES

Retretes em cabines separadas e lavatarios
42 X X X X

com espelho

- ~ ZONAS DE SERVI(OS
43 | Cozinha equipada para o efeito X X X X
44 | Zona de fabrico e producgio X X X X
45 | Armazém de prodﬁt_ds_'ﬁigiér;e e limp'éza' X X X X
46 | Forno de padaria X X X X
47 | Camara fermentagio 0 0 X X
48 | Armazém VIP 0 0 X X
49 | Sala de preparagdo para receitas de padaria ) 0 0 X
50 | Sala de preparagio para receitas de pastelaria 0 0 X X
51 | Zona de produgio de pédo 0 o 0 X
52 | Zona de arrefecimento de pdo 0 0 X X
53 | Zona de producio de pastelaria seca 0 0 X X
54 | Forno eléctrico X X X X
|55 | Area de armazenamento intermédio 0 o X X
56 | Materiais de Embalagem 0 X X X
57 | Laboratdrio e gahinete de controle qualidade o 0 X X
58 | Embalamento - 0 X X X

59 | Fatiador 0 0 X X
60 | Embalamento bolos 0 o] X X
61 | Armazém de materiais X X X X
62 | Arca de expedicao 0 X X X
63 | Armazém produto acabado (expedicao) 0 0 X X
64 | _Régp_rgéo material de embalamento o 0 X X
65 | Copa suja X X X X
66 | Copalimpa X X X X
67 | Instalages frigorificas X X X X

Vestidrio, Balneario e Sanitario integrado e
68 X X X X

separado por sexo para o pessoal

Instalagdes sanitarias para o pessoal com
69 retretes em cabines separadas e sempre que . « « .

possivel com separacdo por sexos, minimo 2

retretes e 1 urinol por cada 30 trabalhadores

Instalagbes sanitarias para o pesgoal com

comunicagdo directa para o exterior ou dotadas
70 | de dispositivos de ventilagdo artificial com X X X X

continua renovagdo do ar adequados a sua

dimensdo
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ACESSOS
| 71 | Entrada exclusiva para os utentes X
72 | Entrada de servigos distinta de entrada para os X X
utentes

73 | Escadas providas de corrimic X X X X
74 | Escada interior para os utentes X X X X
75 | Escada interior privativa para os utentes 0 8 0 X
76 | Escada de servigo X X X X
77 Monta-pratos, sempre que 0 estabelecimento - . _ , « _x__

esteja instalado em mais de um piso

Ascensor, desde que o estabelecimento ocupe

78 . e , - X X X -
mais de trés pisos, incluindo o rés-do-chdo

29 Ascensor, desde que o estabelecimento ocupe
. . . . . N - X X X X
mais de dois pisos, incluindo o rés-do-chio

Ascensor e Mota-cargas, quando instalado em

80 | piso superior ao segundo incluindo o rés-do- X X b X
chao
SERVICOS
Servico de bar 0 0 X X

81 | Servico de cafetaria - - -

82 | Servico telefdnico com acesso a rede exterior X X X X
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TABELA VIII
CAFE (CAFETARIA)
CASA DE CHA
(X — Obrigatdrio; O — Opcional)

3a ! 24 12
(0]} 1 H
N*ord Servicos Classe ! Classe | Classe | Luxo
PESSOAL
1 Auxiliar de pastelaria 0 I o X X
2 Decorador 0 0 X X
|3 Lavadores de loiga X X X X
i 4 Empregados de balcao X X X X
5 Gargons 0 0 X X
6 Barmen 0 0 X X
7 Pessoal de limpeza X X X X
8 Especialista em chds e infusGes 0 0 X X
INFRA-ESTRUTURAS
9 Agua corrente potavel X X X X
10 Agua corrente quente e fria 0 0 X X
11 Reservatorio de agua X X X X
12 Reservatorio de dgua mecanizado 0 0 X X
13 Electricidade X X X X
Fonte de energia alternativa
14 o 0 0 X X
(gerador, solar, heolica)
Sistema de drenagem doméstica
15 X X X X

e pluvial

Sistema alternativo de drenagem
16 o . X X X X
domeéstica e pluvial

Sistema de gas canalizado,
17 instalado de acordo as normas e X X X X
montado por empresa certificada

Instalagdo de tomadas

apropriadas para as zonas de
18 p _p ) p i X X X X
servigo, principalmente nas areas

humidas (herméticas)

Quebra das barreiras
19 . o X X X X
arquitectonicas

Sistema de iluminagao de
20 X X X X
seguranga

21 Telefone ligado a rede exterior 0 0 X X




DIARIO DA REPUBLICA DE 19 DE FEVEREIRO DE 2026 I SERIE, N.2 31| 1157

o INFRA-ESTRUTURAS
Telefone ligado a rede exterior a
disposicao dos utentes

22

InstalagGes gerais que permitem
23 um estado permanente de X X X X
limpeza e manutencao

Aquecimento e ventilagdo nas

24 .
zonas destinadas aos utentes

Ar condicionado nas zonas 0 X X
destinadas aos utentes. Nos
estabelecimentos classificados de
32 e 22 Classe, apenas quando ndo l
haver condi¢tes de manter a
temperatura em nivel aceitavel, .
por meio de ventilagdo natural ou !
mecanizada.

25

ZONAS DESTINADAS AOS UTENTES o
26 Areas minimas por lugar Sentado 0,80m? 1m?2 1,3m2 | 1,5m?
27 Areas minimas por lugar de Pé 0,50m2? | 0,50m? | 0,75m? | 0,75m?

Distdncia minima entre as mesas

28 (sem cadeiras) 0,70m | 0,80m | 0,90m 1m
sem

D. ta - . . t I o “ _ -
29 1stdncia minima enire as mesds 0,90m im 1,2m 1,Sm

(com cadeiras) e
30 Expositor de produtos X X X X
31 Bar 0 0 0 X
Balcdo, caso se sirvam refei¢cbes
32 . X X X X
em pé
Bengaleiro, situado junto a
33 entrada principal do o 0 0 X

estabelecimento
Instalagdes sanitarias com
comunicagao directa para o
exterior ou dotadas de

34 . . o X X X X
dispositivos de ventilagao
artificial com continua renovagao

do ar adequados a sua dimensao

Instalagdes sanitarias com
35 i} X X X X
separacao por Sexos

Instalacdes sanitarias com agua |
36 coes & X X X -
corrente fria

Instalagdes sanitérias com 4gua
37 . 0 0 X X
corrente fria e quente

Retretes em cabines separadas e
lavatérios com espelho

38
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ZONAS DE SERVICOS

Copa de apoio equipada que
39 permita finalizar produtos de 0 0 X X
pastelaria pré confeccionados

Copa de apoio equipada para o

40 . X X - -
efeito

Armazém de produtos higiene e

41 . X X X X
limpeza

Forno convencional para

42 . 0 0 X X
aquecimento

Sala de montagem de produtos
43 0 0 X X
acabados

Equipamento de conservacgido de

44 . 0 0 X X
produtos, quente e frio

Zona de armazenamento de
produtos devidamente

45 R X X X X
catalogados, scparados e
arrumados
Forno eléctrico para aquecimento
46 X X X X
de produtos
47 Fatiador 0 0 o X
48 Armazém de materiais 0 0 X X
49 Area de expedicao 0 0 X X
50 Copa suja X x X X
51 Copa limpa X X X X
52 InstalagGes frigorificas X X X X
Vestiario, Balneario e Sanitario
53 integrado e separado por sexo X X X X

para o pessoal

Instalagbes sanitarias para o
pessoal com retretes em cabines
54 separadas efempre que polss.ivel . . . N
com separacdo por sexas, minimo
2 retretes e 1 urinol por cada 30

trabalhadores

Instalagbes  sanitarias para o
pessoal com comunicagdo directa
cc para o exterior ou dotadas de . " . <
dispasitivos de ventilacdo
artificial com continua renovacio

do ar adequados a sua dimensao




DIARIO DA REPUBLICA DE 19 DE FEVEREIRO DE 2026 I SERIE, N.2 31| 1159

ACESSOS .
56 Entrada exclusiva para os utentes X X X ]_ X
Entrada de servicos distinta de
57 X X X X
entrada para os utentes
58 Escadas providas de corrimdo
59 Escada interior para os utentes X
Escada interior privativa para os
60 privativa pa o ! o 0 X
utentes :
61 Escada de servigo X X X X
Monta-pratos, sempre que o
62 estabelecimento esteja instalado X X X X
em mais de um piso
Ascensor, desde que o
estabelecimento ocupe mais de
63 N . ] i X X X -
trés pisos, incluindo o rés-do-
chéo
Ascensor, desde que o
estabelecimento ocupe mais de
64 L , e X X X
dois pisos, incluindo o rés-do-
chio
Ascensor e Monta-cargas, qguando
65 instalado em piso superior ao X X X X
segundo incluindo o rés-do-chéo
SERVICOS
Servigo de bar 0 0 X X
66 Servico de cafetaria X X X X
67 Servigo telefdnica com acesso a
. X X X X
rede exterior
TABELA IX
GELADARIA - GELATARIA
N© 32 22 12 .
or Servicos Class | Class | Class
Luxo
d e e e
PESSOAL
1 | Chef (especialista) 0 0 X X
2 | Auxiliares 0 a X X
3 | Lavadores de loica X X X X
4 | Empregados de balcao X X X X
5 | Gargons 0 0 X X
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(X — Obrigatdrio; O — Opcional)

Ng 3a 242 12
or Servicos Class | Class | Class
Luxo
d e e e
6 | Barmen 0 ) X X
7 | Pessoal de limpeza X X X X
8 | Especialista em gelados artesanais 0 0 X X
9 | Pasteleiro 0 0 X X
INFRA-ESTRUTURAS
10 | Agua corrente potavel X X X X
11 | Agua corrente quente e fria 0 0 X X
12 | Reservatorio de agua X X X | X
13 | Reservatorio de 4gua mecanizado 0 o X | X
14 | Electricidade X X X : X
Fonte de energia alternativa (gerador, solar, |
15 L 0 o X X
heotica)
16 | Sistema de drenagem doméstica ¢ pluvial X X X b
Sistema alternativo de drenagem doméstica e
17 ) X X X X
pluvial
Sistema de gas canalizado, instalado de acordo
18 X X X X

as normas e montado por empresa certificada
Instalagdo de tomadas apropriadas para as
19 | zonas de servico, principalmente nas areas X X X X
humidas (herméticas)

20 | Quebra das barreiras arquilectdnicas
21 | Sistema de iluminagdo de scguranga
22 | Telefone ligado a rede exterior

Telefone ligado a rede exteriar a disposicio dos

23 0 0 X X
utentes

24 Instalagdes gerais que permitem um estado «
: . . X X X
permanente de limpeza e manutengéo

Aquecimento e ventilagao nas zonas destinadas
25 X X X X
aos utentes

Ar condicionado nas zonas destinadas aos 0 X X
utentes. Nos estabelecimentos classificados de
26 32 e 22 Classe, apenas quando ndo haver o
condi¢des de manter a temperatura em nivel
aceitavel, por meio de ventilagao natural ou

mecanizada.

ZONAS DESTINADAS AOS UTENTES
0,80 | 1Im* | 1,3m?| 1,5m?

27 | Areas minimas por lugar Sentado

mé
, . o 0,50 | 0,50 | 0,75
28 | Areas minimas por lugar de Pé 0,75m?
m? m? m?
29 Distdncia minima entre as mesas (sem cadeiras) 0,70 | 0,80 | 0,90 im
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Ne 3a 2a a
or Servicos Class | Class | Class
Luxo
d e | e | e |
) Distdncia minima cntre as mesas (com 0,90
30 ) ( 1m 1,2m 1,5m
cadeiras) m i
31 | Expositor de produtos X X X |
34 | Balcdo com bancos ou cadeiras altas 0 0 X

Instalagoes sanitarias com comunicac¢do directa

3¢ | Parao exterior ou dotadas de dispositivos de
G e , - X X X X

ventilagao artificial com continua renovagao do

ar adequados a sua dimensao

36 | Instalagdes sanitarias com separacdo por sexos X X X X

37 | Instalactes sanitarias com agua corrente fria X X X -
Instalagdes sanitarias com agua corrente fria e

38 o ] X X
quente

29 Retretes em cabines separadas e lavatérios
: X X X X
com espelho

ZONAS DE SERVICOS

40 | Zona de produgdo equipada para o efcito 0 0 X X

41 | Copa de apoio equipada para o efeito X X - -

42 | Armazém de produtos higiene e limpeza X X X X
Eaui -

43 quipamento de conservacao de produtos, 5 o . .

quente e frio

Zona de armazcenamento de produtos
44 | devidamente catalogados, separados e X X X X
arrumados

45 | Armazém de materiais

46 | Area de expedicao

47 | Copa suja

48 | Copalimpa

49 | Instalag¢des frigorfificas

Vestiario, Balneario e Sanitario integrado e
50 X X X X
separado por sexc para o pessoal

Instalagbes sanitarias para o pessoal com
61 retretes em cabines separadas e sempre que y . . ' .
possfvel com separagdo por sexos, minimo 2
retretes e 1 urinol por cada 30 trabalhadores
Instalagbes sanitdrias para o pessoal com

comunicagdo directa para o exterior ou dotadas

Holw w2
Eal I B e =
Ea Tl T B e
-l

52 | dc dispasitivos de ventilagdo artificial com X X X X
continua renovagao do ar adequados a sua
dimenséo

53 | Zona de producac de gelado artesanal 0 0

54 | Zona de produgao gourmet 0 0
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ACESSOS
55 | Entrada exclusiva para os utentes X X X X
Entrada de servigos distinta dc entrada para os
56 X X X X
utentes
57 | Escadas providas de corrimao X X X | X
58 [ Escada interior para os utentes X X X | X
59 | Escada interior privativa para os utentes 0 0 a X
60 | Escada de servigo X X X X

61 Monta-pratos, sempre que o estahelecimento
) . . . X X X X
esteja instalado em mais de um piso

62 Ascensor, desde que o estabelecimento ocupe
. . . ) , - X X X -
mais de trés pisos, incluindo o rés-do-chao

Ascensor, desde que o estabelecimento ocupe
63 . o . X X X X
mais de dois pisos, incluindo o rés-do-chdo

Ascensor e Monta-cargas, quando instalado em

64 | piso superior ao segundo incluindo o rés-do- X X X X
chao
SERVICOS ]
65 | Servico de bar o 0 X X
66 Servigo de cafetaria o 0 X X
67

Servico telefénico com acesso a rede exterior X X X X
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ANEXO I
A que se refere a alinea d) do n.2 2 do artigo 13.2 do presente Diploma

MODELO DE DECLARAGCAO DE HONRA

[Nome do Comerciante/Empresa], pessoa singular/colectiva, com sede em [morada com-
pleta], titular do NUumero de Identificacdo Fiscal (NIF) [indicar], devidamente representada
por [nome do representante legal, se aplicavel], no ambito da Comunicacdo Prévia de Inicio
de actividade do estabelecimento/empreendimento sito em [endereco do estabelecimento],
vem, nos termos da alinea h) do n.2 2 do artigo 13.2 do Decreto Presidencial que aprova altera-
¢ao ao Decreto Presidencial n.2 63/23, de 17 de Fevereiro, que aprova o Regulamento sobre a
Emissdo e Uso do Alvara de Exploracdo de Estabelecimentos de Restauragao e Similares, pres-
tar a seguinte:

DECLARAGCAO DE HONRA

1. Cumpri e cumprirei com todos os requisitos legais e regulamentares aplicaveis ao exerci-
cio da actividade de prestacao de servicos turisticos objecto da presente Comunicagdo Prévia.

2. O estabelecimento/empreendimento dispde das condi¢des de higiene, seguranca, satde
publica, acessibilidade e demais exigéncias legais e regulamentares previstas na legislacdo em
vigor.

3. Encontro-me/Encontramo-nos em situacao regularizada perante a Administracdo Fiscal e
a Seguranca Social.

4. Estou/Estamos ciente(s) de que a prestacao de falsas declaragdes determina a cessacao
posterior do alvara de funcionamento sem formalidades adicionais e sem prejuizo ainda da
responsabilidade civil, contraordenacional e criminal que ao caso couber.

Mais declaro que assumo inteira responsabilidade pelo cumprimento permanente das con-
dicdes legais de funcionamento do estabelecimento.

Local e Data:

O Declarante,

(Assinatura)
[Nome completo]

NIF:
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ANEXO Il
Modelo de Alvara a que se refere o n.2 2 do artigo 6.2 do Diploma

Data de Emissio: ..../..../ 20....

TR

REPUBLICA DE ANGOLA
MINISTERIO DO TURISMO | §
DIRECCAO NACIONAL DE QUALIFICACAO E LICENCIAMENTO TURISTICO | §

ALVARA UNICO DE RESTAURACAO E SIMILARES
L e || N

Tendo sido cumpridas as disposi¢des legais em vigor (Decreto Presidencial n®........... /20.... e Decreto
Presidencial n°.......0 0 120.... )
E concedido a: / NIF:

Residente ou com sede social em: Rua/ Aw......Bairro ............, Distrito ou Comuna
Municipio. Provincia

Alvara para o exercicio de Actividade de Restauragiio e Similares com as seguintes

caracteristicas:.

Tipologia:

Especificaciio da Actividade: Restauragio

Classificagdo do estabelecimento:

Denominagido do estabelecimento: ... caoas : _
LocalizacioRua Bairro .........., Distrito ou Comuna -..-.-_.:.:-.....,.Mill__ll_c_i'p'l_o weenesiizy Provincia
Capital Social: ... , .... Kwanzas ; ST TS S, m—
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Forga de Trabalho: N de Trabalhadores: ..... Homens: .... Mulheres: ...., Com formagio: .....

Homens: .... Mulheres: ...., Sem formagcdo: .... Homens: .... Mulheres: ..., Expatriados: ...

Homens: .... Mulheres: ....

Caracteristicas
Qud. Mesas: |
Qtd. Cadeiras: ....

Demais caracteristicas serdo apresentadas apenas em caso de selecgdo posm:va (ex: Self-service,
Take-away, Pastelaria, efc)

Foram cumpridas as seguintes medidas de acordo a lei e Decreto Presidencial seguintes :

Lei 05/87 de 23 de Fevereiro, Regulamento Sanitario da Repiblica de Angola— Artigo 104,

Decreto Presidencial 195/11 de 08 de Julho, Regime Juridico da Seguran¢a contra incéndios
em edificios =N°1 do Artigo 19°,

O Presidente da Republica, JOAO MANUEL GONCALVES LOURENGO.

(26-0043-A-PR)
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PRESIDENTE DA REPUBLICA

Decreto Presidencial n.2 32/26

de 19 de Fevereiro

Considerando o desejo de consolidar e reforcar as relacdes de amizade e cooperagao exis-
tentes entre a Republica de Angola e o Governo da Republica Federativa do Brasil no Campo do
Exercicio de Actividades Remuneradas pelos Dependentes do Pessoal Diplomatico, Consular,
Militar, Administrativo e Técnico das MissGes Diplomaticas e Postos Consulares;

Tendo em conta os interesses das Partes em estabelecer uma base organizacional e juridica
para a cooperacao mutuamente benéfica em dareas especificas de actividades conjuntas rela-
cionadas ao exercicio de actividades remuneradas pelos dependentes do pessoal diplomatico,
consular, militar, administrativo e técnico das MissGes Diplomaticas e Postos Consulares, em
conformidade com as normas e principios do Direito Internacional e da legislacdo interna de
ambas as Partes;

Atendendo ao disposto na alinea b) do artigo 5.2 da Lei n.2 4/11, de 14 de Janeiro, sobre os
Tratados Internacionais;

O Presidente da Republica decreta, nos termos da alinea c) do artigo 121.2 e do n.2 1 do
artigo 125.2, ambos da Constituicdo da Republica de Angola, o seguinte:

ARTIGO 1.2
(Aprovagao)

E aprovado o Acordo entre a Republica de Angola e o Governo da Republica Federativa
do Brasil no Campo do Exercicio de Actividades Remuneradas pelos Dependentes do Pessoal
Diplomatico, Consular, Militar, Administrativo e Técnico das MissGes Diplomaticas e Postos
Consulares, anexo ao presente Diploma, de que é parte integrante.

ARTIGO 2.2
(Davidas e omissoes)

As duvidas e omissdes resultantes da interpretacdao e aplicacdo do presente Decreto

Presidencial sdo resolvidas pelo Presidente da Republica.

ARTIGO 3.2
(Entrada em vigor)

O presente Diploma entra em vigor na data da sua publicacao.

Apreciado em Conselho de Ministros, em Luanda, aos 28 de Janeiro de 2026.
Publique-se.
Luanda, aos 9 de Fevereiro de 2026.

O Presidente da Republica, JOAO MANUEL GONCALVES LOURENGO.



