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PRESIDENTE DA REPUBLICA

Decreto Presidencial n.° 1/16

de 4 de Janeiro

Considerando que a actividade de restaurac@o e similares
constitui uma componente fundamental do Sector Turistico,
cujo quadro legal se encontra desajustado darealidade actual;

Convindo estabelecer um quadro normativo actuante e
eficaz que garanta uma prestacdo de servigcos de qualidade
superior e que responda as necessidades do turismo actual,
bem como as perspectivas de desenvolvimento para o Pais
neste sector;

O Presidente da Republica decreta, nos termos das
alineas d) el) doartigo 120.° edon.® 1 do artigo 125.°, ambos
da Constituicdo da Republica de Angola, o seguinte:

ARTIGO 1.°
(Aprovacio)

E aprovado o Regime Juridico daActividade de Restauragzo
e Similares, anexo ao presente Decreto Presidencial e que
dele € parte integrante.

ARTIGO 2.°
(Revogacio)

E revogado o Decreto n.° 66/75, de 25 de Janeiro e
todas as disposi¢cGes legais que contrariem o disposto no
presente Diploma.

ARTIGO 3.°
(Duvidas e omissdes)

As duvidas e omissdes resultantes da interpretagéo e
aplicacdo do presente Decreto Presidencial sdo resolvidas
pelo Presidente da Republica.

ARTIGO 4.°
(Entrada em vigor)

O presente Diploma entra em vigor 90 (noventa) dias apos
a data da sua publicac@o.

Apreciado em Conselho de Ministros, em Luanda, aos 31
de Outubro de 2015.

Publique-se.

Luanda, aos 18 de Dezembro de 2015.
O Presidente da Repuiblica, Jost EDUARDO DOs SANTOS.

REGIME JURIDICO DA ACTIVIDADE
DE RESTAURACAO E SIMILARES

CAPITULOI
Disposicoes Gerais
ARTIGO 1.°
(Objecto)

O presente Decreto Presidencial estabelece o regime
juridico da instalacdo, explorag¢do e funcionamento dos
estabelecimentos de restauracéo e similares, qualquer que
seja a sua tipologia.

ARTIGO 2°
(Ambit o)

1. O presente Diploma aplica-se aos estabelecimentos de
restaurac@o, estabelecimentos similares da restauraco, bem
como estabelecimento e servigos analogos aos de restauragio
e similares existentes em Angola.

2. O presente Diploma aplica-se ainda as cantinas, refei-
torios de institui¢cdes publicas, de empresas e de estabeleci-
mentos de ensino, destinados a fornecer refei¢des ou bebidas
exclusivamente ao respectivo pessoal e alunos, devendo este
condicionamento ser devidamente publicitado.

3. O disposto no niimero anterior aplica-se sempre que
os respectivos estabelecimentos sejam explorados com
fins lucrativos.

ARTIGO 3.°
(Definicoes)

Para efeitos do presente Diploma, entende-se por:

a) «Catering», Servigo de fornecimento de refeigGes
e bebidas fora do estabelecimento, para ocasides
festivas, oficiais ou profissionais;

b) «Copa limpa», Z.ona dos estabelecimentos destinada
ao empratamento e distribui¢éo do servigo;

¢) «Capa suja» , Zona dos estabelecimentos destinada
a lavagem de loucas e de utensilios;

d) «Cozinha», Zona dos estabelecimentos destinada a
confeccdo e preparacdo de refeigdes.

e) «Estabelecimentos similares aos de restauragdo,
Estabelecimentos destinados a proporcionar
mediante remuneracéo, bebidas e servicos de
cafetaria para consumo no proprio estabeleci-
mento ou fora dele;

) «Estabelecimentos de restauragdo», Estabelecimen-
tos destinados a prop orcionar, refei¢Ges e bebidas
para serem consumidas no proprio estabelecimento
ou fora dele;

g) «Estabelecimentos similares aos hoteleiros», Estabe-
lecimentos destinados a proporcionar ao publico,
mediante remunerago, alimentos ou bebidas para
serem consumidos no proprio estabelecimento
ou fora dele;

h) «Servigo de cafetaria», servigo destinado a servir
café, cha e outras bebidas semelhantes, bem como
refeicoes ligeiras;

i) «Zona de fabrico», Zona dos estabelecimentos des-
tinada ao fabrico, preparacido e embalagem de
produtos de pastelaria, padaria e gelados.

CAPITULOII
Tipologia

ARTIGO 4°
(Tipologia de estabelecimentos similares aos hoteleiros)

1. Os estabelecimentos similares aos hoteleiros séo
os seguintes:
a) Estabelecimentos de restauragao;
b) Estabelecimentos similares da restaurag@o;
¢) Estabelecimento e servigos analogos aos de restau-
racdo e similares.
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2. Os estabelecimentos de restauracio e similares mencio-
nados nas alineas a) e b) do ntimero anterior, podem dispor de
salas ou espacos destinados a danga e de instalacGes destinadas
ao fabrico proprio de pastelaria, panificacdo e gelados.

ARTIGO 5.°
(Servicos dos estabelecimentos de restauracio)

Os servigos dos estabelecimentos de restauracdo podem
ser um dos seguintes:

a) Restaurante, quando possuem na sua estrutura uma
sala de refei¢Ges e servico de mesas;

b) Self-service, quando a prestacdo dos seus servigos
inclui apenas a sala de refei¢des, sem um servigo
de mesas;

¢) Take-away, quando o servigo a prestar € destinado ao
preparo acondicionamento e comercializagio de
refeicdes para consumo fora do estabelecimento;

d) Cozinha Industrial, servico de fabricagdo, confec-
¢do e distribui¢do ou de atendimento directo de
produtos alimentares préprios, ao consumidor
final, independentemente de dispor ou néo de
sala de refeicGes.

ARTIGO 6.°
(Tipologia dos estabelecimentos similares da restauracio)

Os estabelecimentos similares da restauracdo podem ser
integrados num dos seguintes tipos:

a Snack-bar, quando dispe de um servico de bebidas
e cozinha de apoio para preparacao de refei¢ces
ligeiras;

b) Bar, quando a sua estrutura dispde de um servigo de
bebidas sem que exista para o efeito uma cozinha
de apoio;

c¢) Pastelaria, quando a sua estrutura dispde de um
servico de confec¢do e/ou comercializacdo e
consumo de bolos, bebidas e salgados agregados
a um servigo de cafetaria;

d) Café, quando dispde de servigo de cafetaria e nédo
produz os seus produtos de pastelaria;

e) Gelataria, quando compreendem na sua estrutura
servigos, produtos e equipamentos de fiio destina-
dos a confeccdo, venda e conservacio de gelados.

ARTIGO 7.°
(Estabelecimentos e servicos analogos aos de restauracio e similares)

1. As pessoas singulares que prestam servicos analogos
aos dos estabelecimentos de restaurago e similares em casas
particulares, nos mercados oficiais ou em quaisquer outros
locais, bem como os estabelecimentos que fornegam refeicoes,
bebidas ou servigos de cafetaria, mas nao retinam os requisitos
para serem classificados como estabelecimentos de restauragio
e similares, carecem de autorizaco de utilizagdo, e prestacio
a emitir pelo respectivo servico competente.

2. Para efeitos deregisto devem os servigos locais comunicar
ao Departamento Ministerial da Hotelaria e Turismo sobre as
autorizactes de utilizacdo concedidas.

3. Os estabelecimentos referidos no niimero anterior ficam
sujeitos ao cumprimento dos requisitos de seguranca e higiene
definidos na Lei n.° 5/87, de 23 de Fevereiro, Regulamento
Sanitario em vigor em Angola e demais legislacdo igual-
mente aplicavel.

4. Os estabelecimentos referidos no n.° 1 do presente
artigo devem identificar-se como Botequim, caso tenham um
caracter fixo ou Roulottes caso tenham um caracter movel.

5. Em caso algum, os estabelecimentos referidos non.° 1
podem utilizar na sua identifica¢io uma nomenclatura asso-
ciada as tipologias e classificacdes dos estabelecimentos de
restaurac@io e similares.

6. A pratica de servicos analogos aos dos estabelecimentos
similares da restaurago nos mercados oficiais ou outros locais
carece da indicacdo dos respectivos locais, pelas correspon-
dentes Administra¢cdes Municipais.

ARTIGO 8°
(Estabelecimentos de restauracio e similares mistos)

1. No mesmo estabelecimento podem ser prestados
simultanea e cumulativamente, servigos de restauracio e de
bebidas, devendo satisfazer nesse caso os requisitos exigidos
para cada um desses tipos de estabelecimento, sem prejuizo
do disposto no n.° 3.

2. Nos estabelecimentos de restauragéo e similares referidos
nonumero anterior, o servi¢o que constitui a actividade principal
do estabelecimento deve ser indicado em primeiro lugar, tanto
onome do estabelecimento como na sua publicidade, seguido
da indicacdo dos restantes servicos prestados.

3. Nos estabelecimentos de restauragéo e similares mistos,
as instalagdes destinadas aos utentes podem ser as mesmas.

ARTIGO 9°
(Estabelecimentos de restauracio e similares
em empreendimentos turisticos)

1. Os restaurantes, bares e outros estabelecimentos de
restauracio e similares, integrados em empreendimentos
turisticos devem satisfazer aos requisitos de instalac@o e
classificagdo exigidos no presente Diploma.

2. Os empreendimentos turisticos, com excepgéo das Pensdes
Residenciais, dos Empreendimentos de Turismo de Habitag#o,
das Casas de Campo e do Agro- Turismo, devem dispor de
pelo menos um restaurante com uma capacidade total instalada
igual ou superior ao nimero de camas do estabelecimento.

3. Os empreendimentos turisticos classificados como de
5 (cinco) estrelas devem dispor de pelo menos um restaurante

classificado como Restaurante de Luxo.
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4. Os Hotéis classificados como de 5 (cinco) estrelas de
luxo devem dispor de pelo menos trés restaurantes, sendo um
deles classificado como Restaurante de Luxo, e outro deles
classificado como Tipico, devendo dispor igualmente de um
Snack-bar aberto 24h por dia.

ARTIGO 10.°
(Servicos acessorios de restauracio)

1. Sdo considerados servigos acessorios de restauracio
os servicos de:
al Catering, incluindo as suas vertentes de Catering
Shipping e Catering de Aviagao;
b) Aluguer e decorag@o de salGes de festas.

2. Apenas os estabelecimentos de restauracido podem
efectuar servigcos de Catering, quando a isso expressamente
autorizados no seu alvara, podendo o alvara autorizar um ou
os dois tipos de servigo seguintes:

al «Entrega de refei¢Ges prontas» servigo destinado
a entrega de refeigGes elaboradas na cozinha do
estabelecimento de restauragéo, devidamente
acondicionadas e com recurso a viaturas adap-
tadas para conservagio e entregas ao domicilio;
b) «Servigo de refei¢des» Servigo de mesa, fora do
estabelecimento de restaurag@o, com recurso a
pessoal do préprio estabelecimento ou pessoal
devidamente qualificado contratado para o efeito.

3. As entidades interessadas em efectuar servicos de
aluguer e decoragio de salGes de festas devem requerer uma
licenca para o efeito junto das Administracdes Municipais
onde estiver localizado o estabelecimento.

4. 86 podem ser publicitados saldes de festas com autori-
zacdo deutilizagdo, a emitir pela Administracdo Municipal e
registadas nos servigos de turismo da respectiva area.

5. Para fins de registo e concessdo de autorizacdo de
utilizacdo, de saldes de festa ficam sujeitas ao cumprimento
derequisitos de seguranca e higiene definidos nos termos do
n.° 3 do artigo 7.°, do presente Diploma.

CAPITULO III
Competéncias

ARTIGO 11°
(Operacdes urbanisticas e de loteamento)

O licenciamento de qualquer operag¢do urbanistica, em
particular arealizac@o de operagdes de loteamento, de obras
de urbanizacgdo e de obras de construgéo € requerido con-
soante o tipo de direito fundiario que incide sobre o terreno,
compativel com a natureza da obra objecto da pretensdo, €
da competéncia do Governador da Provincia em cujo terri-
torio se situa o terreno ou prédio objecto de um processo de
licenciamento urbanistico, a tramitar nos termos do Decreto
n.° 80/06, de 30 de Outubro.

ARTIGO 12°
(Comp eténcias do Ministério da Hotelaria e Turismo)

1. Compete ao Departamento Ministerial que superintende
o Sector da Hotelaria e Turismo, exercer as competéncias
especialmente previstas no presente Decreto Presidencial
relativamente aos estabelecimentos de restauragéo e similares
com as classificacGes superiores a Restaurante de 3.* classe e
a estabelecimento similar da restauracéo de 3.* Classe.

2. Compete ainda ao Departamento Ministerial que
superintende o Sector da Hotelaria e Turismo, no ambito das
suas atribuic des:

a) Emitir parecer sobre as operagdes que contemplem
a instalacdo de estabelecimentos de restaurac@o;

b) Emitir com caracter definitivo, alvaras de exploragio,
para a abertura e funcionamento dos estabeleci-
mentos de restaurac@o;

¢) Fixar, com caracter definitivo a capacidade maxima
e atribuir a classificacdo dos estabelecimentos
de restauracio e similares, referidos non.° 1 do
presente artigo.

ARTIGO 13°
(Competéncias do orgio local responsavel pela Hotelaria e Turismo)

1. No ambito das competéncias que lhes sao atribuidas e
desde que estejam dotados de organizagdo e meios humanos
para o efeito, os érgdos locais de turismo, sdo responsaveis pela
instrugo e tramitacdo dos processos de concessdo de alvara
de exploragdo relativos aos estabelecimentos de restauragéo
e similares com a classificacdo de Restaurante de 3.* Classe
ou estabelecimento similar da restauracéo de 3.* Classe, a
instalar na sua area de interven¢éo administrativa.

2. Nas situagdes em que os 6rgéos locais ndo possuam
meios para apreciar a tramita¢do e instrugdo dos processos
dos estabelecimentos referidos no ntimero anterior, € com-
petente para o efeito de Titular do Departamento Ministerial
responsavel pela da Hotelaria e Turismo.

3. Compete ainda aos orgfos locais com a superintendéncia
do Departamento Ministerial responsavel pela Hotelaria e
Turismo exercer as seguintes competéncias especialmente
previstas no presente Diploma:

a) Atribuir com caracter provisorio a classifica¢do dos
estabelecimentos de restauragéo e similares;

b) Atribuir com caracter provisdrio a capacidade
maxima e a classificacdo dos estabelecimentos
de restauracg@o e similares;

¢) Fixar com caracter definitivo a capacidade e clas-
sificacdo dos estabelecimentos de restauracéo e
similares com a classificagdo de Restaurante de
3.% Classe ou estabelecimento similar da restau-

racdo de 3.* Classe;
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d) Efectuar e manter actualizado o registo dos esta-
belecimentos de restauracdo em funcionamento,
em constru¢io, bem como os inoperantes inde-
pendentemente da sua natureza.

CAPITULO IV
Licenciamento de Construcdo, Instalacio
e Concessiao de Alvara

SECCAOI
Localizacio e Projecto

ARTIGO 14.°
(Informacio prévia)

1. Qualquer interessado pode solicitar junto do Departamento
Ministerial responsavel pela hotelaria e turismo ou do res-
pectivo Governo Provincial, informag@o prévia sobre como,
onde e os requisitos necessarios para construir ou instalar um
estabelecimento de restauragao e similar e quais as respectivas
condicionantes urbanisticas.

2. A informacao fornecida nos termos deste artigo néo é
constitutiva de direitos nem geradora de expectativas suscep-
tiveis de proteccéo juridica.

ARTIGO 15.°
(Requerimento)

1. Toda a pessoa singular ou colectiva que pretenda edi-
ficar e/ou instalar um estabelecimento de qualquer dos tipos
mencionados no presente Diploma, deve requeré-lo junto dos
Servigos de Hotelaria e Turismo competentes de acordo com
o estabelecido no presente Diploma.

2. O requerimento deve ser efectuado em triplicado
devidamente selado e assinado por arquitecto ou projectista
legalmente inscrito em associagdo do ramo.

ARTIGO 16.°
(Estabelecimentos a construir)

Quando se tratar de estabelecimentos a construir, o
pedido de autorizagdo de localizag@o € instruido com os
elementos seguintes:

a) Planta de localizag@o a escala 1/25.000;

b) Planta de implantac¢do do estabelecimento a escala
1/50 ou 1/100, onde deve estar descrita a situagao
da construcdo em relacdo a sua area envolvente;

¢) Planta sumaria das instalagoes;

d) Esboceto da solug@o prevista para o abastecimento
de agua, drenagem, destino final dos esgotos
domésticos e pluviais, arruamentos, acessos e
electrificacao;

e) Memoria descritiva do estabelecimento indicando
nomeadamente:

i. Integracdo no local sob o ponto de vista paisa-
gistico e urbanistico;

ii. Area total do terreno;

iii. Partido geral da composig@o;

iv. Indicacdo das varias actividades quando se
pretenda exercer cumulativamente activida-
des correspondentes a varias tipologias e da
actividade principal;

v. Vias de acesso;

vi. Volumetria e cércea do edificio;

vii. Area prevista de construcgo;

viii. Area prevista de estacionamento;

ix. Indicagdo sumaria das solugdes para forneci-
mento de agua, electricidade e rede de esgotos;

x. Tipologia e classificacdo pretendidas;

xi. Definicao de zonas publicas e de servigo e
respectivas areas;

xii. Quaisquer outros elementos que o interessado
julgue conveniente para ilustrar as caracteristicas
particulares do estabelecimento.

) Parecer do Departamento Ministerial responsavel
pelo ambiente sobre o impacto ambiental, sem-
pre que a localizacdo do estabelecimento possa
causar num espaco susceptivel de causar danos
ao meio ambiente.

ARTIGO 17.°

(Estabelecimentos em edificios construidos)

Quando se trate de estabelecimentos a instalar em edificios
ja construidos, os elementos a apresentar para apreciacio da
localizac@o sdo os seguintes:

a) Planta de localizagdo mencionada na alinea a) do
artigo anterior, salvo se ja tiver sido apresentada;

b) Planta sumaria das instalag Ges;

¢) Esboceto da solug@o prevista para as infra-estruturas

a que se refere a alinea d) do artigo anterior, se

for o caso;

d) Memoria descritiva indicando nomeadamente:

i. Area total do estabelecimento;

ii. Tipologia e classificacdo pretendida para
o estabelecimento;

iii. Indicagdo das vérias actividades, quando se
pretendam exercer cumulativamente activi-
dades correspondentes a varias tipologias e
da actividade principal;

iv. Numero de pisos a ocupar;

v. Defini¢do das zonas publicas e de servico e
respectivas areas;

vi. Fotografias em formato 18x25 cm das fachadas
do edificio;

vii. Indicagdo do pé direito das dependéncias
a ocupar;

viii. Quaisquer outros elementos, que o interessado
julgue conveniente para ilustrar as caracteristicas
particulares do estabelecimento.

ARTIGO 18°
(Anteprojecto e projecto)

1. Aprovada a localizag#o, o interessado deve apresentar
orespectivo projecto no prazo que for fixado pelos Servigos
de Hotelaria e Turismo.
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2. Na fixac#o do prazo, deve se atender as caracteristicas
e a dimenséo do estabelecimento, ndo podendo no entanto ser
inferior a dois meses nem superior a seis meses.

3. Este prazo pode ser prorrogado pelos Servigos de
Hotelaria e Turismo mediante requerimento findamentado do
interessado, ndo podendo o total das promrogagdes exceder 1 ano.

4. Se o anteprojecto ou projecto ndo forem apresentados
dentro do prazo fixado, considera-se caducada a aprovagéo
da localizac#o.

ARTIGO 19.°
(Projecto de estabelecimento em edificios a construir)

Quando se tratar de estabelecimento similar a instalar em
edificios a construir, o projecto € constituido pelos seguin-
tes elementos:

a) Planta de implantag@o a escala 1/1.000 ou 1/2.000
que permita observar a situagdo da construgéo a
realizar;,

b) Planta das edificagGes nos seus diferentes pavimentos
a escala de 1/100, pelas quais se possa apreciar a
distribui¢do das instalagdes projectadas e as suas
circulacdes, e, da do equipamento;

¢) Cortes no sentido longitudinal e transversal necessarios
para a boa compreensio do projecto, devendo um
dos cortes passar pelas zonas dos acessos verticais;

d) Algados a escala 1/100 das fachadas dos diferentes
edificios, com a indicagdo dos materiais de aca-
bamento e cores a empregar;

e) Anteprojecto ou projecto das infra-estruturas a que
se refere a alinea d) do artigo 16.°;

J Memdria descritiva e justificativa, da qual conste
designadamente:

i. Integracdo do edificio no local e na regido, nos
aspectos arquitectonico e paisagistico;

ii. Partido geral da composic#o das caracteristicas
essenciais da construcdo de edificios;

iii. Materiais de construcfo a aplicar;

iv. Caracteristicas genéricas do estabelecimento
e especificas das zonas publicas e de servicos;

v. Tipologia e classificagéo pretendidas;

vi. Prazo previsto para o inicio e termo da cons-
trugdo, se as houver.

ARTIGO 20.°

(Projecto em edificios ja construidos)

1. Quando se tratar de estabelecimentos a instalar em
edificio ja construido, o projecto deve ser constituido pelos
seguintes elementos:

a) Planta do edificio nos diferentes pavimentos ocupa-
dos ou afectados ao estabelecimento a escala de
1/100 que permitam a apreciagéo e a distribui¢éo
das instalacdes projectadas e suas circulagdes e
do equip amento;

b) Cortes no sentido longitudinal e transversal da
parte do edifico destinada ao estabelecimento a
escala 1/100, em numero necessario para a boa
compreensao do projecto;

¢) Algados a escala 1/100 das fachadas do edificio;

d) Projecto das infra-estruturas a que se refere a alinea
d) do artigo 16.° se for o caso;

e) Memodria descritiva e justificativa da qual conste
na alinea f) do artigo 19.° com as necessarias
adaptacdes:

2. Quando se trate de estabelecimentos em que se presuma
uma categoria nao superior a Restaurante de 2.* Classe ou
a Estabelecimento de 2.* Classe podem ser dispensados os
materiais de construg@o a aplicar, bem como os materiais de
revestimentos e decorativos a aplicar da memoaria descritiva.

SECCAOII
Construcio

ARTIGO 21.°
(Regime aplicavel)

1. Os processos respeitantes a construcéo ou instalagéo
de estabelecimentos de restauracdo e similares, obedecem
ao disposto no Decreto n.° 80/06, de 30 de Outubro, sobre o
Licenciamento Operagdes de Loteamento, Obras de Urbanizacio
e Obras de Construgéo com as especificidades estabelecidas
nos artigos seguintes.

2. Nos pedidos de informac@o prévia e de licenciamento
relativos a construcéio ou instalacdo dos estabelecimentos
referidos no niimero anterior, o interessado deve indicar o
tipo de estabelecimento pretendido.

ARTIGO 22°
(Parecer do Ministério da Hotelaria e Turismo)

1. A aprovagdo pelo Governo da Provincia do projecto de
arquitectura dos estabelecimentos previstonon.® 1 do artigo 4.°
carece sempre de parecer do Departamento Ministerial resp onsavel
pela Hotelaria e Turismo.

2. Para efeitos do disposto no nmiimero anterior, compete
ao Governo Provincial solicitar ao Ministério da Hotelaria e
Turismo, no prazo de oito dias a contar da apresentacdo do
projecto de arquitectura, a emissao de parecer, remetendo-lhe
os elementos necessarios, nomeadamente:

a) Identificag@o da entidade requerente;
b) Localizag@do e a capacidade do estabelecimento.

3. O disposto no nimero anterior nio € aplicavel nas
situacdes em que ja tiver sido emitida a declaragéo de con-
formidade, pela unidade organica competente do Ministério
da Hotelaria e Turismo.

4. O parecer do Departamento Ministerial responséavel pela
Hotelaria e Turismo, a emitir no prazo de 30 dias a contar da
solicitagdo referida no niimero anterior, incide exclusivamente
sobre o cumprimento dos requisitos essenciais e do preen-
chimento dos pressupostos para a classificagfo pretendida.

5. O prazo fixado no niimero anterior pode ser prorrogado
por mais 15 dias.

6. O parecer do Departamento Ministerial responséavel
pela Hotelaria e Turismo € sempre vinculativo.

ARTIGO 23.°
(Visitas técnicas)

Os servicos de Hotelaria e Turismo a nivel central ou
local devem efectuar visitas de acompanhamento técnico aos
estabelecimentos em construgéo por forma a aferir da confor-
midade da mesma com o projecto aprovado, sem prejuizo das
competéncias atribuidas por lei a outras entidades.
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SECCAOIII
Alvara

ARTIGO 24.°
(Pedido de alvara)

1. Concluida a obra e equipado o estabelecimento em
condi¢tes de dar inicio o seu fincionamento, o interessado
requer junto da Unidade Organica competente do Departamento
Ministerial responsével pela Hotelaria e Turismo, a emisséo
do alvara de exploracdo e respectiva classificaco.

2. A atribui¢do do alvara de exploragéo para servigos de
restauracao ou de bebidas carece da confirmagio, pela entidade
competente, mediante os seguintes termos:

a) Confirmagao pela entidade competente em como as
obras se encontram concluidas de acordo com o
projecto aprovado;

b) Aferigao favoravel da adequag@o do estab elecimento
a0 Uuso previsto;

¢) Observancia das normas estabelecidas no Decreto
1n.° 80/06, de 30 de Outubro, sobre o Licenciamento
Operacoes de Loteamento, Obras de Urbanizacgéo
e Obras de Construcéo a que se refere on.° 1 do
artigo 21.°;

d) Observancia das normas relativas as condig¢des
sanitarias e salubridade e de propagacio de rui-
dos e vibracGes.

3. A emissdo da licenca referida no nimero anterior é
sempre precedida da vistoria a que se refere o artigo seguinte.
ARTIGO 25.°
(Vistoria)

1. Avistoria para a classificacdo do estabelecimento destina-se
a verificar a observancia das normas e dos requisitos relativos
a classificagdo pretendida, estabelecidos no presente Diploma.

2. A vistoria deverealizar-se no prazo de 15 dias a contar
da data da apresentacdo do comprovativo do pagamento das
taxas devidas.

ARTIGO 26.°
(Comissao de vistoria)

1. A vistoria € efectuada por uma comissdo composta por:

a) Trés representantes dos Servicos da Hotelaria e
Turismo competentes, sendo um deles responséavel
pela presidéncia da comisséo;

b) Um representante dos Servigos Provinciais de Satde;

¢) Um representante dos Servigos de Protecgao Civil
€ Bombeiros;

d) Um representante do Ministério da Cultura, sempre
que o estabelecimento pretenda organizar eventos
de ambito cultural;

e) Um representante da Associagdo da classe;

# Um representante do orgdo local responsavel pela
hotelaria e turismo.

2. O Requerente ou um representante por si designado
pode participar na vistoria.

3. Compete aos Servigos de Hotelaria e Turismo convocar as
entidades referidas nas alineas, b) a d) don. 1 e o requerente,
com a antecedéncia minima de 8 (oito) dias.

4. Torna-se obrigatoria a participacdo dos orgdos citados
nas alineas a) a ¢) don.® 1, deste artigo nas vistorias.

5. Depois de proceder @ vistoria, a comiss@o referida no
namero anterior elabora o respectivo auto, devendo entregar
uma cépia ao requerente.

ARTIGO 27.°
(Taxas)

Avistoria aos estabelecimentos esta sujeita ao pagamento de
uma taxa fixada por Decreto Executivo Conjunto dos Titulares
dos Departamentos Ministeriais da Hotelaria e Turismo e das
Finangas, sendo que parte do produto das taxas € destinada a
remunerago dos intervenientes nas vistorias.

ARTIGO 28°
(Prazo de emissio do alvara)

1. Com a notifica¢do prevista no n.° 5 do artigo 26.°, é
simultaneamente comunicado ao interessado o montante das
taxas devidas nos termos da lei.

2. Nio havendo nenhum impedimento imputavel ao reque-
rente, no prazo de cinco dias a contar da data de realizacdo
da vistoria € emitido pela Unidade Orgénica competente, o
alvara de licenga para os estabelecimentos previstos no artigo
4.° do presente Diploma.

ARTIGO 29°
(Especificacdes do alvara)
1. O alvara de exploragdo para servicos de restauracéo e
similares, deve especificar:

a) A identificag@o da entidade exploradora;

b) O nome do estabelecimento;

¢) O tipo ou tipos no caso de estabelecimentos mistos
de acordo com artigo 8.°

d) A existéncia ou ndo de sala ou espagos destinados a
danca, no caso de estabelecimentos que tenham
como actividade principal servigos de restauragio
ou de bebidas;

e) Os servigos acessorios de restauragdo para os quais se
encontra autorizado, de acordo com o artigo 10.°,

) A capacidade maxima do estabelecimento.

2. Os tipos a que se refere a alinea ¢) do niunero anterior
0 os referidos nos artigos 4.° e 5.° do presente Diploma.

3. Sempre que haja alteracdo de alguns dos elementos
constantes do alvara, a entidade exploradora do estabeleci-
mento deve, para efeitos de averbamento, comunicar o facto
ao Departamento Ministerial que superintende o Sector da
Hotelaria e Turismo, no prazo de 30 dias a contar da data
do mesmo.

ARTIGO 30°
(Alteracio ao uso fixado em anterior licenca)

1. Sempre que se pretenda alteracdo ao uso fixado em
anterior licen¢a de utilizacdo, de forma a permitir que o
edificio ou sua fraccdo, se destine a instalacdo de um dos
estabelecimentos referidos nos artigos 5.° e 6.°, 0 exercicio
da actividade derestaurac@o e similares carece da aprovacgéo
dos servicos competentes de acordo com o estabelecido no
presente Diploma.

2. A emissdo do alvara de exploragéo obedece ao cumpri-
mento das regras estabelecidas para a instalacio de estabele-
cimentos de restauracio nos termos enunciados no presente
Diploma, ainda que tal altera¢io ndo implique arealizacdo de
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obras ou implique apenas a realizacédo de obras nao sujeitas
a licenciamento pela autoridade competente.

3. Nos casos previstos no niimero anterior, o prazo para
arealizacdo da vistoria a que se refere o artigo 25.°, conta-se
a partir da data da conclusdo das obras.

4. O estabelecido no n.° 2, aplica-se nos exactos termos,
para os casos em que a alteracdo referidanon.® 1 se destinar
a instalacdo de um estabelecimento de bebidas ou de um
estabelecimento de restauracdo que disponha de sala ou
espacos destinados a danga.

5. O alvara de exploragao para servigos de restauracio e de
bebidas referidono n.° 1, € exigido ainda que a anterior licenca
de utilizagdo autorize a ocupacao do local para comércio.

ARTIGO 31.°
(Utilizac o de edificios sem anterior licenca de utilizacio)

1. Caso se pretenda utilizar, total ou parcialmente, edificios
que ndo possuam licenca de utiliza¢do para neles se proceder
a instalacdo e exploracdo de um dos estabelecimentos refe-
ridos no artigo 5.° ou 6.°, essa utilizacdo carece, para além
de licenca de utiliza¢ao atribuida em cumprimento com o
estabelecido no Regulamento de Licenciamento das Operagdes
de Loteamento, Obras de Urbanizac¢ao e Obras de Construcao,
e caso ainda nfo detenham, do respectivo alvara de exploracdo
para servigos de restauracdo e de bebidas, a emitir nos termos
do presente Diploma.

2. Nos casos previstos no numero anterior aplica-se o
disposto nos n.* 2 e 3 do artigo 29.°

ARTIGO 32.°
(Caducidade do alvara)

1. O alvara de exploracg@o para servigos de restauracéo e
similares, caduca nos seguintes casos:

a) Se o estabelecimento ndo iniciar o seu funcionamento
no prazo de um ano a contar da data da emisséo
do alvara de exploracéo ou do termo do prazo
para a sua emisséo;

b) Se o estabelecimento se mantiver encerrado por periodo
superior a um ano, salvo por motivo de obras;

¢) Quando seja dada ao estabelecimento uma utilizagzo
diferente da prevista no respectivo alvara,

d Quando, por qualquer motivo, o estabelecimento
nio preencher os requisitos exigidos para qualquer
dos tipos previstos.

2. Caducada a licenga de utilizac@o, o alvara é cassado
pelo Departamento Ministerial da Hotelaria e Turismo, na
sequéncia de notificagdo ao respectivo titular, devendo ser
encerrado o estabelecimento.

CAPITULO V
Requisitos e Classificacio

SECCAOI
Requisitos dos Estabelecimentos de Restauraciio e Similares

ARTIGO 33°
(Requisitos minimos das instalacdes)

1. Os estabelecimentos de restauraco e similares devem
preencher os requisitos de instalagdes, dos equipamentos e
de servigo fixados para a sua respectiva tipologia, conforme
definido nas tabelas anexas ao presente Diploma.

2. Os estabelecimentos de restauracio e similares, devem
dispor de acessos e areas comuns, que permitam a sua utiliza¢do
por utentes com mobilidade condicionada, de acordo com a
legislagdo em vigor.

ARTIGO 34°
(Condicio geral de instalaciio)

A instalacdo das infra-estruturas, maquinas, ascensores,
monta-pratos e, de um modo geral, de todo o equipamento
necessario ao fincionamento dos estabelecimentos de res-
tauracdo e similares deve efectuar-se de modo a que n#o se
produzam ruidos, vibragoes, fumos ou cheiros susceptiveis de
perturbar ou, afectar o ambiente, a comodidade dos clientes e
das pessoas que vivem ao redor do estabelecimento.

ARTIGO 35.°
(Infra-estruturas)

1. Os estabelecimentos de restaurac@o e similares devem
possuir uma rede interna de esgotos e respectiva ligagdo as
redes gerais que conduzam as aguas residuais a sistemas
adequados ao seu escoamento, nomeadamente através da
rede publica ou, se estando existir, de um sistema derecolha
e tratamento adequado ao volume e natureza dessas aguas, de
acordo com a legislagdo em vigor, quando néo fizerem parte
das aguas recebidas pelas redes gerais publicas.

2. Os estabelecimentos de restaurag@o e similares devem
dispor de reservatorios de agua proprios e com capacidade
suficiente para satisfazer as necessidades correntes dos
Sels Servigos.

3. Para efeitos do disposto no niimero anterior a captagéo
de agua deve possuir as adequadas condi¢tes de protecgéo
sanitaria e o sistema a ser dotado dos processos de tratamento
requeridos para potabiliza¢do da dgua ou para a manutencdo
dessa potabilizacdo, de acordo com as normas de qualidade da
agua em vigor, devendo para o efeito ser efectuadas analises
fisico-quimicas e ou microbioldgicas.

ARTIGO 36°
(Sistema e equip amento de climatizacio)

1. Nos casos em que seja exigivel ar condicionado, o
sistema deve permitir a sua regulacdo separada nas diversas
dependéncias destinadas aos utentes.

2. Nos casos em que seja exigivel aquecimento e ven-
tilagdo, devem existir unidades em nimero suficiente e
com comando regulavel, de modo a garantir uma adequada
temperatura ambiente.

ARTIGO 37.°
(Instalacdes sanitarias destinadas aos utentes)

1. As instala¢Ges sanitarias destinadas aos utentes devem:

a) Possuir agua corrente;

b) Ser separadas por sexo;

¢) Ter entradas separadas por sexo e isoladas entre si,
bem como ser isoladas para o exterior;

d) Ser dotadas de equipamentos e utensilios de carac-
ter descartavel ou de utiliza¢@o tinica, destinada
aos utentes e adaptada a pessoas com mobilidade
condicionada;
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e) Revestir as paredes e tectos das instalagGes sanitarias
comuns de materiais resistentes, impermeaveis e
de facil limpeza;

J Revestir os pavimentos de material anti derrapante.

2. As instalages sanitarias ndo podem ter acesso directo
as zonas de servigo, salas de refei¢cdes ou salas destinadas ao
servico de bebidas.

ARTIGO 38.°
(Zonas de servico)

Nos estabelecimentos de restauragao e similares, as Zonas
de servi¢o devem estar completamente separadas das destinadas
aos utentes e instaladas por forma a evitar-se a propagacéo
de fumos e cheiros e a obter-se o seu conveniente isolamento
das outras dependéncias do estabelecimento, sem prejuizo do
disposto no artigo 39.°

ARTIGO 39.°
(Cozinhas, copas e zonas de fabrico)

1. As cozinhas, copas e as zonas de fabrico devem dispor
de condi¢des de arejamento e iluminagdo natural suficiente
ou, quando tal nao for possivel, de ventilacdo e iluminag&o
artificial adequadas a sua capacidade.

2. Em qualquer caso, as cozinhas, as copas e as zonas de
fabrico devem possuir aparelhos que permitam a continua
renovacdo do ar e a extracgdo de fumos e cheiros.

3. A conduta de evacuacio de fumos e cheiros deve ser
construida em material incombustivel e conduzir directamente
ao exterior de acordo com os regulamentos em vigor.

4. As cozinhas e as zonas de fabrico devem estar equipadas
com lavatdrios destinados ao uso do pessoal e, sempre que
possivel, colocados junto a sua entrada.

5. As cozinhas devem estar instaladas de modo a permitir
uma comunicacfio rapida com as salas de refei¢es, com trajectos
breves ou, se ndo se situarem no mesmo piso, disporem de
ligacdo directa por monta-pratos com capacidade adequada.

6. Quando exista copa, a cozinha deve ser contigua a esta
permitindo a comunicacgéo rapida com as salas de refei¢des,
com excepcdo da ligacdo directa por monta-pratos.

7. Os balcoes, mesas, bancadas e prateleiras das cozinhas
e das zonas de fabrico devem ser de material liso, lavavel
e impermeavel.

8. Nas cozinhas, nas copas e nas zonas de fabrico, as
paredes devem possuir lambrim de material resistente, liso
e lavavel, e a sua liga¢cdo com o pavimento ou com outras
paredes deve ter a forma arredondada.

9. O pavimento, as paredes e o tecto das cozinhas, copas,
zonas de fabrico, instala¢des complementares e zonas de
servico de comunicagéo com as salas de refei¢des e demais
zonas destinadas aos utentes devem ser revestidos de materiais
resistentes, impermeaveis e de facil limpeza.

10. Aplicam-se as cozinhas, copas e zonas de fabrico o
disposto na alinea ) don.®° 1 do artigo 37.° do presente Diploma.
ARTIGO 40.°
(Cozinhas, zonas de fabrico e copas integradas)

1. As cozinhas e as zonas de fabrico podem constituir um
espaco integrado desde que o tipo de equipamentos utilizados
e a solucdo adoptada o permitam.

2. Nas salas de refei¢Ges dos estabelecimentos de restaura-
¢do podem existir zonas destinadas a confeccéo de refeicoes,

desde que o tipo de equipamentos utilizados e a qualidade da
solucdo adoptada o permitam.

3. Nos estabelecimentos de restauracio em que apenas
haja lugares em p€ ou ao balcdo, a copa suja pode constituir
um espaco integrado na zona do balc#o, se a area dessa zona
e as caracteristicas do equipamento o permitirem.

4. A cozinha e a copa dos estabelecimentos de bebidas
aplica-se o disposto no niimero anterior, ainda que haja
lugares sentados.

ARTIGO 41.°
(Instalacdes frigorificas)

1. A dimens@o das instalagoes frigorificas dos estabeleci-
mentos de restauragio e similares depende da sua capacidade
e das caracteristicas e condi¢Ges locais de abastecimento.

2. As instalacgdes frigorificas devem estar suficientemente
afastadas das maquinas e equipamentos que produzam calor.

ARTIGO 42.°
(Acessos verticais)
S6 podem ser instalados estabelecimentos de restauragéo
ou de bebidas em pisos superiores ao segundo, incluindo o
rés-do-chdo, desde que o edificio possua ascensor.

ARTIGO 43.°
(Requisitos de funcionamento)
Os estabelecimentos de restauragio e similares devem
possuir equipamentos, mobiliarios e utensilios necessarios ao
tipo e as caracteristicas do servigo que se destinam a prestar.

ARTIGO 44.°
(Capacidade)

1. O mimero maximo de lugares dos estabelecimentos de
restauracio € fixado em funcdo da area destinada ao servigo
dos seus utentes, nos termos seguintes:

a) Nos estabelecimentos de restauragdo com lugares
sentados, 0,75m? por lugar;

b) Nos estabelecimentos de restauragdo com lugares
em pé, 0,50m* por lugar;

¢) Nos estabelecimentos de restauragdo com lugares
sentados e em pé, a area por lugar € determinada,
nos termos das alineas anteriores, em func@o da
area ocupada pelos respectivos equip amentos.

2. Ndo se consideram areas destinadas aos utentes, para
efeito do disposto nas alineas anteriores, as areas do atrio, da
sala de espera e, caso existam, das salas ou espacos destinados
a danca e das zonas de bar.

3. Os estabelecimentos de restauragcio com salas ou
espacos destinados a danga, nunca podem exceder 75% da
area destinada ao servico dos utentes.

4. O disposto no ndmero anterior nao se aplica aos
estabelecimentos de Take-way nem as Cozinhas Industriais.

5. O mimero maximo de lugares dos estabelecimentos de
bebidas é fixado de acordo com o disposto nas alineas a), b),
¢) e €) don.° 1, do presente artigo.

6. O nimero maximo de lugares dos estabelecimentos
referidos no artigo 8.° € fixado em fun¢éo da drea destinada
a cada um dos servigos.
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ARTIGO 45.°
(Placa identificativa da classificacio)

1. Em todos os estabelecimentos de restauracéo e similares
€ obrigatoéria a afixacdo no exterior, junto a entrada principal,
de uma placa identificativa do tipo do estabelecimento, cujo
modelo é aprovado por Decreto Executivo do Ministro da
Hotelaria e Turismo.

2. Em todos os estabelecimentos de restauracdo e simi-
lares classificados como tipicos, intemacionais ou de luxo €
obrigatoria a afixacdo no exterior, junto a entrada principal,
de uma placa identificativa, complementar da placa prevista
no numero anterior e cujo modelo € aprovado por Decreto
Executivo pelo Departamento Ministerial responsavel pela
Hotelaria e Turismo.

3. Os estabelecimentos de restauracdo e similares, com
sala de danca devem igualmente afixar no exterior, junto a
entrada principal, uma placa identificativa complementar, cujo
modelo € aprovado por Decreto Executivo do Departamento
Ministerial responsével pela Hotelaria e Turismo.

ARTIGO 46.°
(Pessoal de servico)

1. Os estabelecimentos de restauraco e similares devem
dispor do pessoal necessario a correcta execucéo do servigo
que se destinam a prestar, de acordo com a sua capacidade.

2. O pessoal deservigo dos estabelecimentos de restauragio
e similares deve possuir as habilitagoes profissionais adequadas
ao tipo de servico que presta nos termos definidos por lei.

3. Todo o pessoal de servico dos estabelecimentos de
restaurac@o e similares deve usar o uniforme adoptado pelo
estabelecimento de forma a ser facilmente i1dentificavel, bem
como cal¢ado adequado e apresentar-se sempre com a maxima
correcgdo e limpeza.

ARTIGO 47.°
(Entrada de servico)

1. Nos estabelecimentos de restauracao e similares, deve
existir obrigatoriamente entrada de servigo, para os funcionarios
e o fornecimento de produtos, salvo os casos de estabelecimen-
tos ja construidos antes da publica¢do do presente Diploma e
desde que, ndo seja possivel a sua alteracéo.

2. No caso da impossibilidade mencionada no niimero
anterior, devem os estabelecimentos proceder a estes actos
fora dos periodos em que o estabelecimento esteja aberto ao
publico ou, nos periodos de menor frequéncia.

SECCAOII
Requisitos do Servico

ARTIGO 48.°
(Caracteristicas do servico dos estabelecimentos de restauracio)

1. O servigo prestado nos estabelecimentos de restauragéo
consiste essencialmente na confec¢do e fornecimento de
refeicGes, acompanhadas ou nao de bebidas.

2. De acordo com as tipologias definidas no artigo 5.°, o
servico de restauracdo pode ser prestado directamente aos
utentes, em lugares sentados ou em pé no estabelecimento,
ou através da entrega aos utentes, no estabelecimento ou fora
dele, de acordo com o artigo 10.°

3. Quando as refei¢oes forem servidas para consumo
fora do estabelecimento as mesmas devem ser devidamente
acondicionadas em embalagens adequadas e fechadas.

ARTIGO 49.°
(Caracteristicas do servico dos estabelecimentos de bebidas)

1. O servigo prestado nos estabelecimentos de bebidas
consiste no fornecimento de bebidas feito directamente aos
utentes, em lugares sentados ou em pé, acompanhadas ounéo
de produtos de cafetaria, de produtos de pastelaria e de gelados.

2. Os estabelecimentos previstos nas alineas, c) a e) do
artigo 6.° e no artigo 7.° do presente Diploma néo podem
dispor de salas ou espacos destinados a danga.

ARTIGO 50.°
(Servicos)

1. Nos servigos prestados nos estabelecimentos de restau-
racdo e similares deve observar-se o seguinte:

a) Na confecgdo das refei¢des s6 podem utilizar-se
produtos em perfeito estado de conservacao;

b) Os alimentos e produtos de pastelaria e semelhan-
tes destinados ao publico devem estar colocados
em vitrinas, expositores ou outros equipamentos,
com ventilagdo adequada e refrigerados, se for
caso disso, que impecam o contacto directo dos
utentes com aqueles e permitam o seu resguardo
de insectos ou outros elementos naturais;

¢) S6 podem ser fornecidas bebidas e produtos que
estejam dentro dos respectivos prazos de validade
de consumo, devendo sempre mencionar-se a data
de fabrico dos mesmos.

2. O pessoal de servigo dos estabelecimentos de restau-
racdo e similares deve atender os utentes correctamente e
com eficiéncia.

3. Nos estabelecimentos de restauracéo e similares deve
ser prestado um servico correspondente ao respectivo tipo,
nos termos previstos no presente Diploma.

4. A entidade exploradora de um estabelecimento de
restauracéo ou de bebidas pode contratar ou subcontratar a
prestag@o de servigos proprios no estabelecimento, mantendo-
-se responséavel pelo seu funcionamento.

SECCAO III
Classificacio

ARTIGO 51.°
(Finalidade)

1. A classificacdo destina-se a atribuir, confirmar ou alterar
atipologia e a categoria dos estabelecimentos de restauragéo
e tem natureza obrigatoria.

2. No prazo de 15 dias a contar da realizagdo da vistoria
referida no artigo 25.° ou, néo tendo havido vistoria, no
termo do prazo para a sua realizago, a Unidade Orgénica do
Departamento Ministerial resp onsével pelo Sector da Hotelaria
e Turismo deve decidir sobre a classificacdo requerida.

ARTIGO 52°
(Categorias)

1. Os estabelecimentos de restauracao, referidos no
artigo 5.° classificam-se nas seguintes categorias:

a) Restaurante de 3.* Classe, restaurante de 2.% Classe,
restaurante de 1.* Classe e Restaurante de luxo
para os estabelecimentos constantes na alinea a)
do artigo 5.°, de acordo com as tabela em Anexo
ao presente Diploma;
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b) Restaurante numa categoria inica para os estabeleci-
mentos constantes nas alineas, b) a d) do artigo 5.°

2. Os estabelecimentos de bebidas referidos no artigo 6.°
classificam-se nas seguintes categorias: estabelecimentos de
3.2 classe, estabelecimentos de 2.* Classe, estabelecimentos
de 1.* Classe e Estabelecimentos de Luxo.

3. A classificacdo definidanos termos do niimero anterior é
atribuida em funcao da qualidade do servigo e das instalagtes
e de acordo com os requisitos definidos no presente Diploma
€ respectivos anexos.

ARTIGO 53.°
(Classificacoes adicionais)

Os estabelecimentos de restauracgéo e similares podem ser
classificados cumulativamente como Tipicos ou Internacionais.
ARTIGO 54.°
(Estabelecimentos tipicos)

1. Os estabelecimentos de restauracéo e similares podem
ser qualificados como tipicos quando, pelas caracteristicas das
refeictes e bebidas neles servidas, e ainda pelo mobiliario,
decoragdo, traje do pessoal ou espectaculo neles realizado,
reconstituam a gastronomia e a tradi¢do angolana ou de uma
das provincias de Angola.

2. Aplica-se com as devidas adaptagdes, aos estabelecimentos
derestauracdo e similares tipicos, o disposto relativamente as
vistorias e classificacdo dos estabelecimentos de restauracg@o.

ARTIGO 55.°
(Estabelecimentos Internacionais)

1. Os estabelecimentos de restauracéo e similares podem
ser qualificados como Internacionais quando pelas caracte-
risticas das refeicdes e bebidas neles servidas, e ainda pela
decoragéo, reconstituam a gastronomia de uma determinado
pais ou regido geografica estrangeira.

2. Aplica-se com as devidas adaptacGes aos estabeleci-
mentos de restauracao e similares Internacionais, o disposto
relativamente as vistorias e classificacao dos estabelecimentos
de restauracao.

3. Sem prejuizo do disposto no artigo 64.°, os estabeleci-
mentos classificados como Internacionais devem publicitar
de forma clara no exterior do estabelecimento a regido ou
pais que pretendem representar ou o tipo de cozinha para que
estdo vocacionados.

ARTIGO 56.°
(Estabelecimentos de restauracio e similares com Sala de Danca)

1. Além da classifica¢@o obrigatéria nos termos do presente
Diploma, os estabelecimentos de restaura¢io e similares podem
receber a classificacdo adicional de sala de danca.

2. Os estabelecimentos assim classificados podem usar as
denominac¢des nacional ou internacionalmente consagradas,
nomeadamente «clube nocturno», «boite», «night-cluby,
«cabarety, «dancing» ou «discoteca.

3. Os estabelecimentos que utilizem a denominacgéo
«discotecay, ou que tenham uma capacidade maxima sup erior
a 50 (cinquenta) lugares, para além dos requisitos previstos
no presente Diploma devem cumprir os requisitos seguintes:

a) Respeitar as regras sobre as Actividades de Espec-
taculos e Divertimentos Puiblicos;

b) Respeitar as regras sobre a polui¢@o sonora nas salas
de danca, de acordo com a legislagdo em vigor;

¢) Respeitar as medidas de seguranca contra riscos de
incéndio aplicéveis na construcéo, instalacdo de
empreendimentos turisticos e dos estabelecimen-
tos de restauracdo e similares, de acordo com a
legislagdo em vigor, nomeadamente as definidas
no Regulamento do licenciamento operagdes
de loteamento, obras de urbanizagéo e obras de
construcao;

d) Respeitar as condigdes objectivas em que os estabe-
lecimentos de restaurag@o e similares com danca
70 obrigados a dispor de um sistema de seguranca
privada, nos termos da legislacio em vigor.

ARTIGO 57.°
(Revisio da classificaciio)

1. O Departamento Ministerial responsavel pela Hotelaria
e Turismo pode a todo tempo rever a classificacdo de um
estabelecimento a todo tempo por sua iniciativa, por soli-
citacdo do orgdo local, ou a requerimento dos interessados,
nos seguintes casos:

a) Verificada a alteragdo dos pressupostos que deter-
minaram a classificacdo, ao abrigo das normas
e dos requisitos previstos no presente Diploma;

b) Se o interessado, na sequéncia de vistoria efectuada
ao estabelecimento, ndo realizar as obras ou nio
eliminar as deficiéncias para que for notificado num
prazo ndo superior a 18 meses, pelo Departamento
Ministerial responsavel pela Hotelaria e Turismo,
sem prejuizo do disposto no n.° 3 deste artigo.

2. Em casos excepcionais, devidamente fundamentados
na complexidade e morosidade da execucao dos trabalhos, o
prazo previsto no nimero anterior pode ser prorrogado por um
periodo ndo superior a 12 meses, arequerimento do interessado.

3. Sempre que as obras necessitem de licenca de constru-
¢do, o prazo para a sua realizacdo € o fixado pelo Governo
Provincial na respectiva licenca de construgéo.

4. Se, na sequéncia de vistoria efectuada ao estabelecimento,
se verificar que o mesmo nao reline os requisitos minimos para
poder funcionar como estabelecimento de restauracio ou de
bebidas deve ser determinado o seu imediato encerramento
temporario até que sejam realizadas as obras ou eliminadas
as deficiéncias verificadas.

5. No caso previsto no niimero anterior, o Departamento
Ministerial responsavel pela Hotelaria e Turismo, deve ordenar a
cassacdo do respectivo alvara de licenga de utiliza¢do, enquanto
nio for atribuida ao estabelecimento nova classificag@o.

ARTIGO 58°
(Dispensa de requisitos)

Os requisitos exigidos para a atribuigéo da classificagéo
pretendida ou para o funcionamento do estabelecimento podem
ser dispensados, quando a sua estrita observancia comprometer
arendibilidade do estabelecimento e for susceptivel de afectar
as caracteristicas arquitectonicas ou estruturais dos edificios
que se enquadrem numa das seguintes situacoes:

a) Sejam classificados anivel nacional, provincial ou local,
b) Possuam reconhecido valor histérico, arquitecténico,
artistico ou cultural.
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ARTIGO 59.°
(Ordem de desclassificacio)

1. Nadesclassifica¢do de um estabelecimento de restauracio
ou de bebidas, se observa o seguinte:

a) No caso de estabelecimento incluidos apenas numa
tipologia, baixem de categoria e, ndo correspon-
dendo sequer as exigéncias minimas desta tipologia,
€ concedido um prazo néio superior a 90 (noventa)
dias para suprir as deficiéncias que permitam pelo
menos a sua classificagdo no minimo da categoria
da respectiva tipologia;

b) No caso de estabelecimentos mistos, determina-se
a cessacdo do funcionamento do sector corres-
pondente a tipologia em que se registaram as
deficiéncias, se no prazo de 90 (noventa) dias, as
mesmas ndo forem supridas.

2. O prazo mencionado nas alineas a) e b) deste artigo,
pode ser prorrogado por 90 dias por razdes de for¢a maior que
influenciem no atraso do suprimento das deficiéncias, findo
o qual se determina o encerramento do estabelecimento se,
essas deficiéncias nao forem corrigidas.

3. Cabe ao Director do servigo interno competente do
Departamento Ministerial responsavel pela Hotelaria e Turismo,
ordenar de modo expresso e fundamentado a desclassificagdo
dos estabelecimentos.

4. Do despacho mencionado no ntunero anterior cabe
reclamacio e recurso nos termos da lei.

CAPITULO VI
Exploracio e Funcionamento

SECCAOI
Exploracio

ARTIGO 60.°
(Nome dos estabelecimentos)

1. O nome do estabelecimento nao pode sugerir um tipo
diferente daquele para que foi licenciado, uma classificagdo que
nio lhe tenha sido atribuida ou caracteristicas que néo possuam.

2. Salvo quando pertencerem a mesma organizacao, aos
estabelecimentos de restauragio e similares ndo podem ser
atribuidos nomes iguais ou por tal forma semelhantes a outros
ja existentes ou requeridos que possam induzir em erro ou ser
susceptiveis de confus@o.

ARTIGO 61.°
(Referéncia a classificacio)

Em toda a publicidade, correspondéncia, documentagéo e,
de um modo geral, em toda a actividade externa do estabele-
cimento ndo podem ser sugeridas caracteristicas que este ndo
possua ou classificagdo que néo lhe tenha sido atribuida, sendo
obrigatdria a referéncia ao tipo de estabelecimento licenciado.

ARTIGO 62.°
(Exploracio de servicos de restauracio e de bebidas)

1. A exploragdo de servigos de restauracdo e de bebidas
apenas € permitida em edificio ou parte de edificio que seja
objecto de licen¢a destinada ao funcionamento de um dos
estabelecimentos referidos nos artigos 4.° ¢ 5.° ou 6.°

2. Presume-se que existe exploracdo de servigos de res-
tauracdo ou de bebidas quando os edificios ou as suas partes

estejam mobilados e equipados em condi¢bes de poderem
ser normalmente utilizados por pessoas para neles tomar ou
adquirir refei¢des ou tomar bebidas, acompanhadas ou néo de
alimentos ou produtos de pastelaria, mediante remunerac@o.

SECCAOII
Funcionamento

ARTIGO 63.°
(Acesso aos estabelecimentos)

1. E livre o acesso aos estabelecimentos de restauraco e
similares, salvo o disposto nos niimeros seguintes.

2. Pode serrecusado o acesso ou a permanéncia nos esta-
belecimentos, a quem perturbe o seu funcionamento normal,
designadamente por:

a) Nao manifestar a intencao de utilizar os servigos
neles prestados;

b) Se recusar a cumprir as normas de funcionamento
privativas do estabelecimento, desde que devida-
mente publicitadas;

¢) Penetrar nas areas de acesso vedado.

3. Nos estabelecimentos de restaurac@o e similares pode
ser recusado o acesso a pessoas que se fagam acompanhar
por animais, desde que essas restri¢des sejam devidamente
publicitadas e os animais em questdo nao se tratem de caes-guia.

4. O disposto no n.° 1 néo prejudica, desde que devidamente
publicitadas, a reserva temporaria de parte ou da totalidade
dos estabelecimentos.

5. As entidades exploradoras dos estabelecimentos de
restauracdo e similares ndo podem permitir o acesso a um
namero de utentes superior ao da respectiva capacidade.

6. Arecusa do acesso aos estabelecimentos de restauracio
e similares nfio pode ser motivada por razdes de discriminago.

ARTIGO 64.°
(Informac des)

1. Junto a entrada dos estabelecimentos de restauracéo ou de
bebidas devem afixar- se em local destacado e por forma bem
visivel, de modo a permitir a sua facil leitura do exterior do
estabelecimento, mesmo durante o periodo de fincionamento
nocturno, as seguintes informacaoes:

a) O nome, o tipo e a classificag@o ou classificagGes
do estabelecimento;

b) O periodo de funcionamento, devidamente publi-
citado e afixado em local visivel ao publico do
exterior do estabelecimento;

¢) A lista do dia e os respectivos pregos, no caso dos
restaurantes;

d) A exigéncia de consumo ou despesa minima, no
caso de salas ou espacos destinados a danca ou
com espectaculo;

e) A capacidade maxima do estabelecimento;

) A existéncia de livro de reclamacgdes.

2. A indicagdo prevista na alinea c¢) do numero anterior
deve ser afixada separadamente das restantes.

3. Para além das informacdes indicadas non.° 1, do pre-
sente artigo, os estabelecimentos de restauracio e similares,
devem ainda:

a) Prestar informaces exactas relativamente aos precos
e condicBes dos servicos solicitados, designada-
mente, ter afixadas as tabelas de precos e tarifas;
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b) Respeitar os pregos e tarifas fixados e publicitados;
¢) Deter informagao, em local bem visivel, que seja
do interesse para o cliente, enquanto consumidor.

4. Nas informac6es de caracter geral relativas aos estabele-
cimentos derestauragfo e similares devem ser usados os sinais
normalizados para o devido efeito, definidos no artigo 69.°

ARTIGO 65.°
(Dever de Informacio)

1. Sem prejuizo do estabelecido no artigo anterior, os
estabelecimentos de restauracdo e similares devem prestar
informac des exactas relativamente aos precos e condi¢des
dos servigos solicitados.

2. Afixar, em local bem visivel, a indicacao da existéncia de
liviro dereclamacdes e os diversos, contactos locais, das diversas
entidades que garantam a seguranca, a saide e socorro, bem
como os direitos do consumidor, designadamente niimeros ou
linhas telefénicas, moradas fisicas ou de correio electrénico.

ARTIGO 66.°
(Lista do dia)

1. Nos estabelecimentos previstos nas alineas a) a c) do
artigo 5.° e na alinea a) do artigo 6.° deve haver sempre ao
dispor dos utentes, uma lista do dia elaborada nos termos e
com as indica¢des seguintes:

a) O nome, otipo e a classificagcio do estabelecimento;

b) Todos os pratos e produtos comestiveis que o esta-
belecimento esteja apto a fornecer no dia a que a
lista respeitar e respectivos pregos, sem rasuras;

¢) Para os estabelecimentos previstos na alinea a) do
artigo 5.°, a existéncia de couvert e o respectivo
prego e composigao.

2. Os estabelecimentos de restauragfio séo obrigados a manter
o registo das ementas diarias, pelo periodo de 5 dias uteis.

ARTIGO 67.°
(Arrumacio e limpeza)

Os estabelecimentos de restauracéo e similares devem ser
limpos e arrumados diariamente antes da sua abertura ao ptiblico.
ARTIGO 68.°
(Livro de reclamacioes)

1. Em todos os estabelecimentos de restauracéo e similares
deve existir um livro destinado aos utentes para que estes
possam formular observacdes ereclamagGes sobre o estado e
a apresentacdo das instalages e do equipamento, bem como
sobre a qualidade dos servi¢os e o modo como foram prestados.

2. O livro de reclamagdes deve ser, obrigatorio e imedia-
tamente facultado ao utente que o solicite.

3. O duplicado das observacgdes ou reclamacdes escritas
no livro, tem de ser entregue ao utente o qual, se o entender,
pode remeté-lo ao Gabinete com competéncia inspectiva
do Departamento Ministerial responsavel pela Hotelaria e
Turismo ou do érgéo local de hotelaria e turismo respectivo,
acompanhado dos documentos e meios de prova necessarios
a apreciagdo das mesmas.

4. O triplicado das observagdes ou reclamacgdes deve ser
enviado pelo responsével do estabelecimento, ao Gabinete
de Inspeccdo, do Ministério de Hotelaria e Turismo no prazo
de 5 dias uteis.

5. O livro de reclamacgdes € editado e fornecido de
acordo com o seu Regulamento a ser aprovado por Decreto

Executivo em que se define igualmente o modelo, o preco, o
fornecimento, a distribuicfo, efeito de utilizac@o, a instrucdo
de preenchimento e procedimentos a adoptar.
ARTIGO 69.°
(Sinais normalizados)

Nas informacdes de caracter geral relativas aos estabele-
cimentos similares aos hoteleiros e aos servigos que neles sdo
oferecidos, devem ser usados os sinais normalizados constantes
de tabela a aprovar por Decreto Executivo do Ministro de
Hotelaria e Turismo.

ARTIGO 70.°
(Estado das instalacdes e do equip amento)

1. As estruturas, as instalacGes e o equipamento dos
estabelecimentos de restauracdo e similares devem fuincionar
em boas condi¢des e ser mantidos em perfeito estado de
conservacgdo e higiene, por forma a evitar que seja posta em
perigo a saude dos seus utentes.

2. Os estabelecimentos de restaurag@o e similares devem
estar dotados dos meios adequados para prevengéo dos riscos
de incéndio.

3. O Gabinete de Inspecc¢ao do Departamento Ministerial
responsavel pela Hotelaria e Turismo, pode determinar a cor-
reccdo das deterioracGes e avarias verificadas, fixando prazo
para o efeito, podendo actuar directamente, sem prejuizo de
puder consultar outras entidades.

ARTIGO 71.°
(Responsavel pelos estabelecimentos)

1. Em todos os estabelecimentos de restauragio e similares
deve haver um responsavel, a quem cabe zelar pelo seu funcio-
namento e nivel de servigco e ainda assegurar o cumprimento
das disposi¢des legais e regulamentares aplicaveis.

2. Para efeitos do disposto no niimero anterior, a entidade
exploradora deve comunicar ao érgéo local ou central respon-
savel pela Hotelaria e Turismo o nome da pessoa ou pessoas
que asseguram permanentemente aquelas fungoes.

CAPITULO VII
Inspeccio e Fiscalizacdo

ARTIGO 72°

(Competéncia de fiscalizaciio e instruciio de processos)

1. Compete aos Servigos de Inspeccdo Central e Local da
Hotelaria e Turismo:

a) Inspeccionar e fiscalizar o cumprimento do disposto
no presente Decreto Presidencial, bem como ins-
truir os respectivos processos, excepto no que se
refere a matéria de publicidade cuja competéncia
pertence ao Ministério da Comunicagéo Social;

b) Proceder a organizagdo e instru¢do dos processos
referentes as infrac¢des previstas no presente
Diploma e seus regulamentos;

¢) Conhecer das reclamagdes apresentadas sobre o
funcionamento e o servico dos estabelecimentos
de restauracéo e similares, bem como as sancoes
a aplicar no caso de violagdo das disposi¢oes do
presente Diploma;
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d) Ordenar as providéncias necesséarias para coITigir
as deficiéncias verificadas nos estabelecimentos
objecto do presente Diploma.

2. As inspecgdes aos estabelecimentos devem ocorrer, no
minimo de dois em dois anos, de forma a aferir a manutencgéo
das condi¢des que determinaram, o nivel de classificacdo que
lhe foi atribuido, sem prejuizo das inspec¢des ordinarias as
condi¢tes da prestacdo do servigo.

ARTIGO 73.°
(Servicos de inspeccio)

1. Aos funcionérios dos orgéos centrais ou locais da hotelaria
e turismo, em servigo de inspecgio, deve ser facultado o acesso
aos estabelecimentos de restaurag@o e similares, apresentados
os documentos justificadamente solicitados.

2. No ambito da sua actividade de inspeccéo, os funciona-
rios dos dérgdos central ou locais podem recorrer a entidades
publicas ou a entidades privadas acreditadas junto destes, com
vista a sua colaboracfo técnica na inspecgdo aos servicos,
equipamentos e infra-estruturas existentes nos estabelecimentos

de restaurag@o e similares.

CAPITULO VIII
Infraccdes e Sancdes

ARTIGO 74.°
(Infraccdes)

Sem prejuizo de demais legislacdo igualmente aplic aveis,
sdo consideradas infrac¢des, as acgdes ou ndo cumprimento
das obrigacdes previstas no presente Diploma, classificando-se
as mesmas em trés categorias: ligeiras, graves e muito graves.

ARTIGO 75.°
(Infraccoes ligeiras)
Constituem infrac¢des ligeiras ac¢Ges as seguintes:

aj A inobservancia da obrigagéo de informar ao publico
o horario de funcionamento, concretamente aber-
tura e encerramento, do estabelecimento;

b) A falta de identificac¢@o exterior, em local bem visivel,
da capacidade do estabelecimento de restauragéo
e similares;

¢) A violag@o do dispostonon.® 3, do artigo 46.° e do
n.° 2 do artigo 47.°

ARTIGO 76.°
(Infraccdes graves)
Constituem infrac¢des graves, as seguintes:

a) Impedir, ou de alguma forma obstar a ac¢do de
inspeccdo ou fiscalizacdo a realizar por agente
com competéncia para o efeito e no exercicio
das suas funcoes;

b) A falta de equipamento, mobiliario e utensilios
necessarios ao tipo e caracteristicas do servigo
que se destinam a prestar;

c¢) A falta de publicitagdo das regras de funcionamento
e acesso aos estabelecimentos de restauracéo e
similares;

d) Anfo afixacfio de forma visivel e inequivoca da tabela
de precos apraticar bem como de todos os pratos

e produtos comestiveis que o estabelecimento
esteja apto a fornecer no dia a que a lista respeitar;

e) A viola¢do don.® 2 do artigo 33.%

) Desrespeito pela capacidade maxima autorizada nos
termos do artigo 44.°;

gJ A violagdo do disposto no n.° 3 do artigo 48.%,

h) A nf@o afixagdo no exterior da placa identificativa da
classificacdo do estabelecimento de restauragéo e
similares, tal como previsto no n.° 2 do artigo 44.°;

i) A proibig@o de livre acesso aos estabelecimentos de
restaurac@o e similares, nos casos néo previstos
nos, n.* 2, 3 e 4 do artigo 63.°;

JJ O incumprimento do dever de informag@o estabele-
cido no n.° 2 do artigo 65.%

k) A violag@o do disposto no artigo 64;

I) A falta da observancia estabelecida no n.° 2 do
artigo 66.° concretamente a inexisténcia do registo
das ementas diarias, pelo periodo de 5 dias tteis;

nt) A inexisténcia do livro de reclamagdes e o incumpri-
mento do estabelecidonos n.™ 2 e 4 do artigo 68.%

n) A falta de manuteng@o e de bom funcionamento das
instalagdes, dos equipamentos e servigos abertos
ou de acesso ao publico, conforme estabelecido
no artigo 70.° nomeadamente, os sanitarios;

o) O incumprimento do estabelecido no artigo 71.°

ARTIGO 77.°
(Infr accdes muito graves)
Constituem infracgdes muito graves, as seguintes:

a) A inexisténcia de Alvara ou titulo valido para o
exercicio da actividade;

b) Fornecimento de informacgao inexacta, omissdo
de dados, requeridos pelas autoridades ou seus
agentes com competéncia de inspecg¢do ou fisca-
lizagdo, dos Servigos de Hotelaria e Turismo a
nivel central e/ou local;

¢) O nao funcionamento do sistema de escoamento
de esgotos de aguas residuais, infiltracdo, bem
como as demais imposi¢des estabelecidas non.° 1
do artigo 35.5,

d) A violag@o do dispostonon.® 1 en.° 3 do artigo 50.%

e) A adopgio de classifica¢@o ou de caracteristicas que
o estabelecimento de restauragao e similares néo
possua emrespectiva publicidade, documentag@o
comercial e merchandising, tal como previsto no
artigo 61.°

ARTIGO 78°
(Multas)

1. As infraccdes ligeiras sdo puniveis com multa de 602,41
a1.807,23 UCF.

2. Asinfrac¢des graves sdo puniveis commulta de 1.807,23
a3.012,5 UCF.

3. Asinfrac¢des muito graves sfo puniveis com multa de
3.012,05 a 9.036,14 UCF.

4. As multas aplicadas sdo pagas em moeda nacional e de
acordo com a unidade de correcgdo fiscal, em vigor.
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ARTIGO 79.°
(Sancoes acessdorias)

1. Em funcio da gravidade e dareiteragdo das infrac¢oes
previstas nos artigos anteriores, bem como da culpa do agente,
podem ser aplicadas as seguintes san¢des acessorias:

a) Apreensdo do material através do qual se praticou

a infraccéo;

b) Suspensio e encerramento do estabelecimento até a
supressdo das insuficiéncias que a determinaram;
¢) Pode ser determinada a publicidade da aplicagdo

das sancdes previstas nas alineas b) e ¢) don.° 1

do presente artigo, mediante:

i. A afixacdo de copia da decisdo, pelo periodo de
30 dias, no proprio estabelecimento, em lugar
e forma bem visiveis;

ii. A suapublicac@o, a expensas do infractor, pelo
Ministério da Hotelaria e Turismo, através da
competente unidade orgdnica, em jomal de difusdo
nacional, regional ou local, de acordo com o
lugar, a importancia e os efeitos da infraccao;

iii. A copia da decisdo publicada nos termos do
ponto anterior ndo pode ter dimensdo superior
ao tamanho A6.

2. Para efeitos do nimero anterior, a gravidade da infrac-
¢do € aferida em funcéo do prejuizo causado a terceiros, ao
interesse turistico nacional, bem como a culpa do infractor.

3. Consideram-se graves as infrac¢des em matéria de
saneamento, higiene alimentar, seguranca contra incéndios
e discriminac@o.

4. Quando for aplicada a san¢ao acessoria de suspensio ou
encerramento, € determinada pelo Departamento Ministerial
responsavel pela Hotelaria e Turismo, a cassagio e apreensao
do alvara quando exista.

ARTIGO 80.°
(Embargo e demolicio)

1. Sem prejuizo das competéncias atribuidas por lei a outras
entidades, compete ao Governador da respectiva Provincia,
ordenar/determinar o embargo e a demolig#o de obras realizadas
em violagdo do disposto no presente Decreto Presidencial, por
sua iniciativa mediante a comunicacio deste.

2. A sancdo de embargo € aplicavel aos projectos que nédo
cumpram com os requisitos legalmente exigidos, embora
estejam adequados quanto a sua localizag@o.

3. A sancio de demoligdo € aplicavel aos projectos que
nfo cumpram os requisitos legalmente exigidos e se localizem
em areas ndo aprovadas para a sua imp lantacg@o.

ARTIGO 81.°
(Interdicao de utilizaciio)

1. O Ministério da Hotelaria e Turismo € competente para
determinar a interdi¢do temporaria do funcionamento dos
estabelecimentos de restauracéo e similares, na sua totalidade
ou em parte, quando a falta de cumprimento das disposi¢des
legais aplicaveis puser em causa a seguranca dos utilizadores,
ou a saude publica, sem prejuizo das competéncias atribuidas
por lei a outras entidades.

2. O Ministério da Hotelaria e Turismo € ainda compe-
tente para determinar a interdi¢do temporaria da utilizagdo
de partes individualizadas, instala¢Ges ou equipamentos dos
estabelecimentos, sem prejuizo das competéncias atribuidas
a outras entidades.

ARTIGO 82°
(Sanc¢ao acessoria de suspensio e encerramento)

A suspensio ¢ encerramento do estabelecimento, bem como
a cassacdo do respectivo alvara de licenca de utiliza¢do para
servico de restauracéo e de bebidas s6 podem ser determinados
como sang¢io acessoria das infracgoes resultantes da violagao
do disposto no artigo 39.° e das matérias mencionadas no
n.° 3 do artigo 79.° deste Diploma.

ARTIGO 83.°
(Reincidéncia)

1. Da-se a reincidéncia sempre que o infractor a quem
tenha sido aplicado uma sang¢@o, cometer outra idéntica
antes de decorridos 6 meses sobre a data de cumprimento da
sancdo anterior.

2. A reincidéncia € punivel, elevando-se ao dobro os limites
minimos e méximos aplicaveis ou a aplicacdo de medidas
acessorias, nos termos da tabela em anexo.

ARTIGO 84°
(Levantamento de suspensio ou encerr amento)

Supridas as razdes que tiverem fundamentado a aplicagdo
das medidas de suspensio da actividade ou de encerramento,
estas sdo levantadas no prazo maximo de 5 dias tteis apos
comunicagdo da supressdo em requerimento do interessado,
acompanhado dos respectivos documentos comprovativos.

ARTIGO 85.°
(Graduacio das sancoes)

1. A sang#o a ser aplicada ¢ graduada em funcéo da gravidade
da infrac¢do, vantagem auferida pelo infractor, a condigéo
economica deste, os postos de trabalho criados, o prejuizo
causado a terceiros ou ao interesse turistico nacional, bem
como as circunstancias atenuantes ou agravantes inerentes.

2. Consideram-se circunstancias atenuantes, a colaboragéo
com os 6rgaos de Inspeccdo da Hotelaria e Turismo a nivel
central e local e a prontidéo do infractor no ressarcimento dos
danos e reparacdo dos prejuizos causados.

3. Constituem circunstancias agravantes, a pratica reiterada
de infrac¢des, a sonegagdo de informacdes e de documentos e
os obstaculos impostos aos servigos de inspec¢ao da Hotelaria
e Turismo.

ARTIGO 86.°
(Produto das multas)

1. O valor das multas aplicadas pelos servicos de inspecgéo
a nivel central e local da hotelaria e turismo dao entrada na
Conta Unica do Tesouro através do respectivo Documento de
Arrecadacdo de Receitas «kDAR.

2. O valor das receitas arrecadas sdo revertidas de acordo
com a regra estabelecida nos termos do artigo 3.° do Decreto
n.° 17/96, de 29 de Julho.

a) 60 %, para a Conta Unica do Tesouro;

b) 40 %, para o Ministério da Hotelaria e Turismo.
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CAPITULO IX
Disposicoes Finais e Transitorias
ARTIGO 87.°
(Estabelecimentos de restauracio, de bebidas e salas
de danca existentes)

1. Os estabelecimentos de restauracao e similares existentes
a data da entrada em vigor do presente Diploma devem satis-
fazer os requisitos nele previstos para a respectiva categoria,
devendo as suas entidades exploradoras proceder a realiza¢do
das obras e a instalagdo dos equipamentos necessérios para
esse efeito, no prazo de dois anos a contar daquela data.

2. Os estabelecimentos com a categoria de salas de dancga,
existentes a data da entrada em vigor do presente Diploma
devem satisfazer os requisitos nele previstos para estabe-
lecimento de restauracio ou de bebidas bem, como para a
classificac@o adicional como sala de danca, devendo as suas
entidades exploradoras proceder a realizacdo das obras e a
instalac@o dos equipamentos necessérios para esse efeito, no
prazo de dois anos a contar daquela data.

3. Para efeitos da sua dispensa, a requerimento dos inte-
ressados, o Departamento Ministerial da Hotelaria e Turismo
ou os drgdos locais deste sector, podem consoante os casos,
reconhecer que a realizacdo de algumas das obras referidas
no numero anterior se revelam materialmente imp ossiveis,
excessivamente onerosas, ou que comprometam arentabilidade
do empreendimento,

4. O ndo cumprimento do disposto no n.° 1 implica o
encerramento do estabelecimento.

ARTIGO 88.°
(Registo)

1. Oregisto dos estabelecimentos de restauracéo e similares
¢ feito pelos Servicos locais de hotelaria e turismo, devendo
estes orgaos remeter a respectiva informac#o ao érgéo central.

2. Para efeitos dontimero anterior, compete ao Ministério da
Hotelaria e Turismo aprovar por Decreto Executivo, as regras
procedimentais aplicaveis ao registo dos estabelecimentos de
restaurac@o e similares.

ARTIGO 89.°
(Licenca de utilizacio para servicos de restauracio e de bebidas)

1. A licenca de utilizacdo para servigos de restauracéo e
de bebidas, emitida na sequéncia das obras de ampliaco,
reconstrugéo ou alteragédo a realizar nos estabelecimentos
referidos anteriormente, existentes e em funcionamento a
data da entrada em vigor do presente Diploma, reporta-se a
todo o estabelecimento, incluindo as partes ndo abrangidas
pelas obras.

2. A autorizagdo de abertura referida no niimero anterior
aplica-se o disposto no artigo 30.° com as necessarias adaptagdes.
ARTIGO 90.°
(Processos de estabelecimento existentes
a aguardar autorizacio de abertura)

A autorizacgdo de abertura dos estabelecimentos de restau-
racdo, de bebidas e salas de danga, existentes a data da entrada
em vigor do presente Diploma, concedida pelo Departamento
Ministerial que superintende o sector da Hotelaria e Turismo,
nos termos da legislacdo anterior, s6 € substituida por alvara
de exploragdo para servicos de restaurago ou de bebidas na
sequéncia dos casos previstos no artigo anterior.

ARTIGO 91°
(Processos pendentes respeitantes i construcio
de novos estabelecimentos de restauraciio e similares)

1. Aos processos pendentes a data da entrada em vigor do
presente Diploma, respeitantes a apreciacdo dos projectos de
arquitectura para licenciamento de obras de novos estabeleci-
mentos de restaurag@o, de bebidas e salas de danga aplica-se
igualmente o disposto no presente Diploma.

2. Nos casos previstos no nimero anterior, o Governo
Provincial em que o estabelecimento se localiza, deve con-
sultar o Departamento Ministerial resp onsavel pela Hotelaria
e Turismo, nos termos do n.° 2, do artigo 12.°, no prazo de 8
(oito) dias contado da data da entrada em vigor do presente
Diploma, suspendendo-se o prazo fixado para a decisdo do
Governo Provincial até a recepcio daquele parecer ou, na
falta de parecer, até ao termo do prazo para a sua emissao.

ARTIGO 92.°
(Processos pendentes respeitantes i autorizacio
de abertura de novos estabelecimentos)

1. Aos processos pendentes a data da entrada em vigor do
presente Diploma, respeitantes a autorizacdo de abertura de
estabelecimentos de restaurac@o, de bebidas e salas de danca,
aplica-se o disposto no presente Diploma para a emissdo de
licenca de utilizagfo para servigos de restauracio e de bebidas.

2. No caso dos estabelecimentos de restauragéo, de bebidas
e sala de danga que estiverem em construgéo a data da entrada
em vigor do presente Diploma, o inicio do seu fincionamento
depende igualmente de licenga de exploragdo para servigos
de restauracdo e de bebidas.

ARTIGO 93.°
(Processos pendentes respeitantes a estabelecimentos
de restauraciio e similares existentes)

1. Aos processos pendentes a data da entrada em vigor
do presente Diploma, respeitantes a obras de ampliagéo,
reconstrugéo ou alterag@o a realizar em estabelecimentos
de restauracdo e similares existentes e em funcionamento,
aplica-se o disposto no artigo anterior do presente Diploma,
com as necessarias adaptagoes.

2. Aos processos pendentes a data da entrada em vigor do
presente Diploma, respeitantes a entrada em funcionamento
de parte ou da totalidade de estabelecimentos de restauragéo
e similares existentes resultante de obras neles realizadas,
aplica-se o dispostono n.® 1 do artigo anterior.

3. No caso das obras referidas no nimero anterior que
estiverem em curso a data da entrada em vigor do presente
Diploma aplica-se o n.° 2 do artigo anterior.

4. Alicenca de exploracio para servicos de restauracfo, de
bebidas e salas de dancga que vier a ser emitida na sequéncia
dos casos previstos nos niimeros anteriores aplica-se o disposto
no do presente Diploma.

ARTIGO 94°
(Anexos)

Os estabelecimentos de restauragfio e os estabelecimentos e
similares de restauracfio devem seguir as indica¢Ges constantes
dos Anexos I e IT do presente Diploma em que X € para os
itens obrigatorios e O para os opcionais.
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ANEXO 1

RESTAURANTES

(X — Obrigatério; O — Opcional)

N.” | Requisitos 3." Classe 2." Classe 1." Classe Luxo
PESSOAL
1 Chefe de cozinha X X X X
2 Chefe de vinhos o} o} X X
3 Chefe de molhos o} o} o} X
4 Chefe de grelhados (o] (o] X X
5 Chefe de pastelaria (o] (o] (o] X
= 6 Cozinheiro X X X X
=]
f 7 | Ajudantes de cozinheiro ] X X X
8 Lavadores de Loica X X X X
9 Chefe de sala 1 por =sala 1 por =sala L por =sala L por
cada 20 mesas
> o
10 | Chefes de linha 0 0 0 ;gm cada
U mesas
. - N 5 por cada 2porcada 2porcada 2porcada
11 [ Nimero minimo de Gargons 20 mesas 20 mesas 20 mesas 20 mesas
12 Os Chei:e_s (%e co%_iuh?, deﬁ _sala e de vinhos com conhecimentos suficientes de o o x x
portugués, francés e inglés
INFRA-ESTRUTURAS
13 | Agua corrente potavel X X X X
14 | Agua corrente quente e fria X X X X
E 15 | Reservatorio de agua X X X X
=
=
E 16 | Electricidade X X X X
&
E 17 | Telefone ligado a rede exterior X X X -
18 | Telefone ligado a rede exterior a disposigdo dos utentes (o] X X X
Instalagdes gerals que penmitam wn estado permanente de limpeza e
19 ~ X X X X
manuteng io
E o 20 | Aquecinento e ventilacdo nas zonas destinadas aos utentes X X X X
L=
g &
o™ 21 | Ar condicionado nas zonas destinadas aos utentes X X X X
ZONAS DESTINADAS AOS UTENTES
Zonas principals, com comuicagdo directa para o exterior ou dotadas de
22 | dispositivos de ventilago artificial com continua renovagio do ar adequados X X X X
i sua capacidade
23 | Zona de refeicoes bem ihuninada X X X X
24 | Zonas de refeigdes, incluindo uma zona para nao fiumadores X X X X
25 | Areaminima das zonas de refei¢des, por pessoa 0.80m* Im* 1,3m’ 1,5m*
g 26 | Distincia minima entre as mesas 0.5m 0.7m 0.7m 0.7m
(¥
% 27 | Talheres en matenial de alta qualidade (o] (o] X X
[}
E} 28 | Loiga em material de alta qualidade (o] (o] X X
29 | Copos em material de alta qualidade (o] (o] X X
30 | Conjunto de copos em cristal (o] (o] (o] X
31 | Toalhas e guardanapos em tecido (o] X X X
32 | Toalhas e guardanapos em tecidos de alta qualidade (o] (o] X X
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N.” | Requisitos 3." Classe 2." Classe 1." Classe Luxo
3 Talha'e_s, loiga, copos, toalhas e guardanapos limpos e trocados a saida de x x x x
cada cliente
34 Stock de toalhas e guardanapos pelo menos 3 vezes superior ao nmunero de o X X X
mesas
35 | Aquecedor de pratos o} o} X X
36 | Bar X X - -
37 | Bar no atrio ou em sala de espera (o] (o] X X
38 | Zona de estar com servigo de bar no dtrio de entrada (o] (o] X X
39 | Balcdo, caso se sirvam refeicdes e pé X X X X
40 | Bengaleiro, situado junto a entrada principal do estabelecimento, se possivel (o] (o] X X
41 | Bengaleiro, nos estabelecimentos com espacos de danca X X X X
42 | Chio revestido com mosaico ou tapete de qualidade (o] X X X
Instalagbes sanitirias, comn comunicago directa para o exterior ou dotadas
43 | de dispositivos de ventilagio artificial com continua renovagio do ar adequa- X X X X
] dos a sua dimensdo
8
'E 44 | InstalagGes sanitarias com separagdo por sexos X X X X
-]
E 45 | Instalagdes sanitarias com agua corrente fria X X X -
[
2
=
o 46 | InstalagGes sanitarias com agua corrente quente e fria (o] X X X
47 | Retretes em cabines separadas e lavatorios com espelho X X X X
ZONAS DE SERVIC
48 | Cozinha X X X X
Area da cozinha nfo inferior a 55% da area da sala de refeicies quando o
mumero de pessoas € nferior ou igual 30, 50% da drea da sala de refeigdes
49 . L P . X X X X
quando ontunero de pessoas € superior a 30 e mferior ou igual a 50, ou 406
da area da sala de refei¢des quando o munero de pessoas € superior a 50.
50 | Pastelaria separada da Cozinha (o] (o] X X
51 Cozinha e Pastelaria separadas das zonas de refeigio (o] (o] X X
52 | Copa X X X X
53 | Copa com preparagio separada de alimentos cius e cozidos o} o} X X
54 | Mesas de Trabalho X X X X
55 | Instalagdes frigorificas X X X X
56 | Maquina de gelados (o] (o] (o] X
57 | Gull 8] 8] X X
58 | Banho-maria o} o} X X
59 | Placas aquecedoras X X X X
60 | Fornos X X X X
61 | Equipamentos de cozinha X X X X
62 | Equipamentos de cozinha modermos, aperfeigoados e eficientes X X X X
63 | Ventilagdo suficiente para nentralizar os cheiros e dguas condensadas X X X X
64 | Extractor de Ar X X X X
65 | Cozmha bem iluminada X X X X
66 | Zona para loica X X X X
67 | Zona para panelas X X X X
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N Requisitos 3." Classe 2." Classe 1." Classe Luxo
68 | Zona de annazenagem X X X X
69 | Zona para legumes X X X X
70 | Dispensa do dia X X X X
c 71 | Vestiarios para o pessoal X X X X
[=]
]
o InstalagGes sanitdrias para o pessoal com retretes em cabines separadas e
[} . s -
E -] 72 | sempre que possivel com separagdo por sexos, minimo 2 retretes e 1 urinol X X X X
] ﬁ por cada 30 trabalhadores
5] Instalagbes sanitarias para o pessoal com commmicacdo directa para o
E 73 | exterior ou dotadas de dispositivos de ventilagfo artificial com continua X X X X
renovacio do ar adequados a sua dimensao
ACESSO0S
g 74 Entrada e_xclusiva para os utentes, com visibilidade restrita para o interior do x x x x
2 estabelecimento.
]
= 75 | Entrada de servigo distinta da entrada para os utentes X X X X
76 | Escadas com corrimao X X X X
77 | Escada interior para os utentes X X X -
=
= 78 | Escada interior privativa para os utentes (o] X X X
=
79 | Escada de servico (o] (o] X X
80 Mm1t_a-pratos, sempre que o estabelecimento esteja instalado em mais de x x x x
um piso
Ascensor, desde que o estabelecimento ocupe mais de trés pisos, incluindo
81 . ~ X X X -
w o rés-do-chao
E 2 As_c?_&usm‘, d_esde que o estabelecimento ocupe mais de dois pisos, ncluindo x x x x
a o res-do-chao
< Ascensor e Monta-cargas, quando mstalado em piso superior ao segundo
83 | . = = X X X X
incluindo o rés-do-chao
SERVICOS
84 | Servigo de refeigdes X X X X
85 | Niunero minimo de pratos na lista do dia 2 5 10 15
86 | Oferta de pelo menos wn prato tipico angolanona lista do dia X X X X
87 | Lista do dia em Portugués e Inglés (o] X X X
88 | Lista do dia comn os precos de cada item X X X X
0 Lista do dia com Menu do dia com pelo menos entrada, prato principal e o X X X
sobremesa.
90 POSS_I]:)IlldadE de alterar um dos itens do Menu do dia mediante o pagamento o X X X
da diferenca
o
3 .. . .
'E 91 | Numero minimo de itens na carta de vinhos 2 10 20 50
-2}
Carta com outras bebidas que o estabelecimento fornega e os respectivos
92 . N ) . : X X X X X
precos, salvo se estas estiverem incluidas na lista do dia ou carta de vinhos
93 | Servigo de bar X X X X
94 | Servigo de aperitivos e digestivos na zona de refei¢des (o] (o] X X
95 | Sewvigo de Falet Parking 4] 4] X X
96 | Servigo de Cafetaria (o] (o] X X
97 | Servigo telefonico com acesso a rede exterior X X X X
98 | Portaria, nos estabelecimentos com espagos de danga X X X X
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ANEXOII
ESTABELECIMENTOS SIMILARES DA RESTAURACAO
(X — Obrigatério; O — Opcional)
| N | Requisitos 3." Classe | 2.* Classe 1." Classe Luxo
PESSOAL
E 1 Chefe de bar o} o} X X
E 2 Chefe de bar fluente em Portugués, Inglés e Francés o} o} X X
INFRA-ESTRUTURAS
3 Agua corrente potavel X X X X
4 Agua corrente quente e fiia X X X X
§ 5 Reservatorio de agua X X X X
% 6 Electricidade X X X X
E 7 Sistema de thuninacdo de seguranca X X X X
ﬁ 8 Telefone ligado a rede exterior X X X X
E 9 Telefone ligado a rede exterior a disposi¢do dos utentes (o] X X X
10 Ius'talagﬁe_s gerais que permitam wn estado permanente de limpeza e x x x x
manutengio
E N 11 Aquecimento e ventilagdo nas zonas destinadas aos utentes X
'-E ~ 12 Ar condicionado nas zonas destinadas aos utentes X
ZONAS DESTINADAS AOS UTENTES
13 Areas minimas por Lugar Sentado 0.80m* lm? 1.3m* 1.5m*
14 | Areas minimas por Lugar em Pé 0,50m* 0,50m* 0,75m* 0,75m*
15 | Bar X X X X
16 | Balcdo, caso se sivam refeigces em pe X X X X
7 Beugaleiro, situado junto a entrada principal do estabelecimento, se pos- o o x x
sivel
18 | Bengaleiro, nos estabelecimentos com espacos de danca X X X X
InstalagGes sanitarias, com comunicaco directa para o exterior ou dotadas
n 19 de dizpositivos de ventilagfo artificial com continua renovagio do ar X X X X
'_é adequados a sua dimensao
E 20 | InstalagGes sanitarias com separagdo por sexos X X X X
'g 21 InstalagGes sanitarias com agua corrente fria X X X -
E 22 | Instalagdes sanitarias com agua corrente quente e fiia X X X
23 Retretes em cabines separadas e lavatorios com espelho X X X
ZONAS DE SERVIC
24 Cozinha caso disponham de fabrico proprio X X X X
'E 25 Zona de fabrico, caso disponhan de fabrico proprio X X X X
E 26 Copa, caso disponham de fabrico proprio X X X X
=
% 27 | Instalagdes frigorificas X X X X
E‘ 28 | Zona de anmazenagem X X X X
29 | Dispensa do dia X X X X
) 30 | Vestidrios para o pessoal X X X X
% InstalagGes sanitdrias para o pessoal com retretes em cabines separadas e
= N i - I .
E Ea 31 ;:;13;(&1;1131;};_c;la;'luhe;:;ls;epa1 agdo por sexos, minimo 2 retretes e 1 urinol X X X X
53 InstalagGes sanitarias para o pessoal com comunicagdo directa para o
E‘ 32 exterior _ou dotadas de di spolsitivos_de 's-'e1_1tilagﬁo artificial com continua X X X X
renovacdo do ar adequados a sua dimensado
ACESSO0S
;ﬁ': 33 Entrada exclusiva para os utentes X X X X
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N Requisitos 3." Classe 2." Classe 1." Classe Luxo
34 | Entrada de servigo distinta da entrada para os utentes X X X X
35 Escadas providas de corrimao X X X X
% 36 | Escada interior para os utentes X X X
& 37 | Escada interior privativa para os utentes (o] (o] (o]
38 | Escada de servigo X X X X
39 E:;t;—ol)ratos, sempre que o estabelecimento esteja instalado em mais de x x x x
40 ;\15_';:_1;5?_1;151;;(1& que o estabelecimento ocupe mais de trés pisos, ncluindo X X X
4 ;\f_‘;:ldsgrililﬁe;de que o estabelecimento ocupe mais de dois pisos, incluindo x x x x
E n Ilixlsczlrsti;c{; Z ?ﬂé:}iz:zﬁlﬁgoas, quando instalado em piso superior ao segundo x x x x
=
SERVICOS
43 Servigo de bar X X X X
g 44 | Sevigo de Cafetaria X X X X
E’ 45 Servigo telefonico com acesso a rede exterior X X X X
46 Portaria, nos estabelecimentos com espacos de danga X X X X

O Presidente da Repuiblica, Jost EDUARDO DOs SANTOS.

Decreto Presidencial n.° 2/16

de 4 de Janeiro

A Constitui¢do da Republica de Angola e a Lein.® 10/04,
de 12 de Novembro, das Actividades Petroliferas, determinam,
por um lado, que todos os jazigos de hidrocarbonetos liquidos
e gasosos existentes nas areas disponiveis da superficie e
submersas do territério nacional, nas aguas interiores, no
mar territorial, na zona econdmica exclusiva e na plataforma
continental, fazem parte do dominio publico do Estado e, por
outro, que os direitos mineiros para prospeccio, pesquisa,
desenvolvimento e produgéo de hidrocarbonetos liquidos e
gasosos serdo concedidos 8 SONANGOL-E.P.;

Uma das componentes da estratégia da Concessionaria
Nacional traduz-se na viabilizagao dos projectos de desenvol-
vimento e produ¢io de gas natural nas areas de concessdo e,
adicionalmente, no suporte ao desenvolvimento de projectos
de utilizagéo de gas;

A Concessionaria Nacional pretende realizar actividades
de avaliacdo, desenvolvimento e producgio de gas na area de
concessio, com o fim de se identificar recursos adicionais,
através de estudos geofisicos, geologicos e de reservatérios
(2G&R), para avaliar a descoberta de gas natural do poco
Garoupa Oeste;

A SONANGOL-E.P. nao pretende associar-se a qualquer
entidade para executar as operagdes petroliferas na area
designada Bloco 2/15 - Garoupa Oeste, conforme estabelecido
non.° 1 do artigo 44.° da Lei das Actividades Petroliferas;

O Presidente da Republica decreta, nos termos da alinea d)
do artigo 120.° e don.° 1 do artigo 125.°, ambos da Constituigdo
da Republica, o seguinte:

ARTIGO 1.°
(Atribuicio de direitos mineiros)

E atribuida a Sociedade Nacional de Combustiveis de Angola,
Empresa Publica (SONANGOL-E.P.), adiante designada por
Concessionaria Nacional, os direitos mineiros para desenvolver
e produzir hidrocarbonetos gasosos na érea de concessao, tal
como € definida no artigo 2.° do presente Diploma.

_ ARTIGO 2°
(Area da concessio)

1. A area de concessdo € a descritano Anexo A e encontra-se
cartografada no Anexo B, ambos do presente Decreto Presidencial.

2. Em caso de existéncia de qualquer discrepancia entre
os dois anexos referidos no ntimero anterior, deve prevalecer
a descricdo da area da concessdo que € feita no Anexo A.

3. Caso seja encontrado na area de concessio do Bloco 2/05
e/ou areas limitrofes do Bloco 3, qualquer outro prospecto de
gas natural, durante a vigéncia do presente Decreto, deve o
mesmo ser incluido, automaticamente, na area de concessio
do Bloco 2/15 - Garoupa Oeste, devendo a Concessionaria
Nacional efectuar a respectiva comunicagdo ao Ministério
dos Petroleos.

ARTIGO 3°
(Duracio da concessio)

1. A duragdo dos periodos da concessdo € a seguinte:
a) Periodo de Pesquisa: 6 (seis) anos a contar da data
da publicacdo do presente Decreto Presidencial;



